E] Electrolux

Specifikacie a benefity

Steamify®, vas sprievodca varenim v pare

S naSou funkciou Steamify® je vytvorenie chutnych
pokrmov este jednoduchsie. Zadajte teplotu pecenia,
ktoru zvy&ajne pouzivate, a rdra automaticky upravi
nastavenia, vdaka ¢omu je jedlo pripravené v pare k
dokonalosti. Zoznamte sa s nasim odbornikom na paru
pre zdravsie, chutnejSie jedlo.
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Zdokonal'te metédu Sous-Vide

,Odomknite dokonalost a Sous-Vide u vas doma.
Presne ovladané teploty su kfi¢om k Sous-Vide a
vdaka nasej preciznej technoldgii je ich teraz
jednoduché dosiahnut. Vzduchotesné vrecka vylepSuju

prichute, zatial €o para zachovava chut a vyzivné latky.

Chutné jedla jednoducho s moznost'ami pripojenia
Zazite skuto€nu pomoc pri vareni s funkciou
ConnectedCooking. Na dialku nastavte a zmerite ¢as a
teplotu rary. UzZivajte si pohodlie ovladania priebehu
varenia dokonca aj mimo kuchyne.

Precizne pecenie s nasou teplotnou sondou

Vdaka naSej teplotnej sonde mdzete zakazdym dosiahnut dokonalé vysledky.
Umozniuje vam monitorovat proces pecenia meranim teploty vnutri jedla.
Dokonca vam oznami, ked bude jedlo upecené na pozadovanu teplotu a
zastavi pecenie.

Dotykovy displej EXCite+ pre profesionalnu vypomoc

Nas dotykovy displej EXCite+ prinasa zazitok z intuitivneho ovladania a vacsiu
kontrolu nad rarou. Vyberte si z ponuky kategérii pokrmov, od mésa a ryb az
po dezerty a sladké pokrmy. Zostava uz len vychutnat si vzdy dokonale
pripravené jedla.

Vstavana parna rura séria 900 SteamPro

KOAAS3IWT

Vysledky kvality ako z reStauracie s funkciou SteamPro

Rura SteamPro série 900 s funkciou Steamify® umozriuje varit, piect maso aj
nemasové pokrmy a pripravovat' v pare pokrmy s profesionalnymi vysledkami.
Teraz mézete dokonca varit metédou SousVide aj doma. Na dosiahnutie jedla
kvality ako z reStauracie staci vybrat teplotu a funkcia Steamify® upravi
spravne nastavenie pary za vas.

» Zabudovatelna rara

» Multifunkéna rdra s integrovanou funkciou pary

» Funkcie pecenia: spodny ohrev, ventilator + svetlo, gril, gril + spodny ohrev,
gril + spodny ohrev + ventilator, gril + ventilator, kruhové teleso + spodny
ohrev + ventilator, kruhové teleso + ventilator, para + spodny ohrev +
ventilator, para + ventilator, para + kruhové teleso + spodny ohrev + ventilator
* Rdra s 3 pe€ucimi urovniami

* Funkcia rychleho vyhriatia rary

» Automaticky navrh teploty

» Automatické hmotnostné programy

» Masova sonda

» Pamat pre Casto pouzivané nastavenie rury

* Funkcia bezpecnost’ deti


https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/WS_ZOD/PSEEOV190PE00013.jpg

E] Electrolux

Technicka Specifikacia

Typ vyrobku

Systém tepelnej Upravy
Cistenie rury

Rozmery pre zabudovanie VxSxH
(mm)

Vnutorny objem (1)

Celkovy elektricky prikon (W)
Pozadované istenie (A)
Napatie (V)

Facet_CZ_Cord

Farba

Energeticka trieda

Funkcie rary

min. 1500 —
w

HO5VV-F

Zabudovatelna elektricka rara
Ventilator + kruhové ohrevné teleso +
para
Parné

590x560x550

70
3500
16
230
1.5 m se zakonéenim
Matna cierna
A++
Gratinované jedla, Dolny ohrev,
Pecenie chleba, Tradi¢né pecenie,
Rozmrazovanie, Kysnutie cesta,
Susenie, Mrazené pokrmy, Parné
pecenie, Gril, Vysoka vihkost, Nizka
vlhkost, Stredna vihkost, Udrziavanie
teploty, Vihky hortci vzduch, Pecenie
pizze, Ohrev tanierov, Zavaranie,
Pomalé pecenie, Varenie Sous vide,
Parna regeneracia, Steamify,
Teplovzdusné pecenie, Turbo gril,
Priprava jogurtu
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Vstavana parna rura séria 900 SteamPro
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