E] Electrolux

Specifikacie a benefity

Vakuovacka prinasa profesionalne vysledky
metdédou Sous-Vide

S vakuovackou sa mézete tesit' na profesionalne
vysledky varenia metédou Sous-Vide u seba doma.

Vakuovacia zasuvka

KBV14T

S vakuovackou sa stanete majstrom varenia metédou Sous-Vide

Zazite techniku varenia, ktoru si ctia profesionalni Séfkuchari. Vakuovacka

s TFT displejom umozriuje varit metédou Sous-Vide doma a pripravit zdravsie
jedlo, ktoré skvele chuti.

Intuitivny TFT displej vakuovacky
Dotykovy TFT displej poskytuje intuitivny pristup
k réznym funkciam vakuovacky.

Vakuovacka na rychlejSie marinovanie bez namahy
S vakuovackou mézete rychlo a jednoducho marinovat
maso alebo ryby.

Jednoduché varenie metédou Sous-Vide so
sklenenou nadobou

So sklenenou nadobou mézete varit metédou Sous-
Vide aj bez plastového vrecka. Uzite si metédu Sous-
Vide udrZatelnejSie bez plastu.

Na extrakciu chuti vylihovanim surovin v tekutine.
Funkcia infuzie vdam umozni dosiahnut pozadovanu intenzitu chuti v olejoch,
octoch a cold brew kave.


https://api.electrolux-medialibrary.com/asset/fb1f1d9e-3283-4f0c-b5d7-3fab31de689f/E4RM3Q/241118B9A8/WS_ZOD/241118B9A8.jpg

Vakuovacia zasuvka

E] Electrolux

KBV14T

Technicka Specifikacia

Farba matno cierna
Vnutorny objem (1) 8
?n?rznr;ery pre zabudovanie VxSxH 139X560x550
Rozmery VxSxH (mm) 72x408x276
Napatie (V) 220/240
Ciarovy kéd EAN 7333394111551
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