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INSTALACE / ETKATAZTAZH / INSTALACIA

How to install your AEG/Electrolux
Oven with Hob - Built Under installation
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Vita vas AEG! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotiebic.

®

Rady k pouzivani, brozury, pokyny pro odstrafiovani zavad a informace o servisu a
opravach ziskate na:

www.aeg.com/support
Zmeény vyhrazeny.
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1. \ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a

pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob
» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo

osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi

schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a

znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli

instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Zabrante détem, aby si hraly se spotfebicem a mobilnimi
zarizenimi s aplikaci.

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotfebic€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotiebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotrebic€ je uréen vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotrebi€ je urCen k béznému domacimu pouziti ve
vnitfnich prostorach.

Tento spotiebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepfesahuje
(pramérnou) Uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi€ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel posSkozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotfebie vesSkeré prisluSenstvi a nadmérné usazeniny/
uniky.

BEZPECNOSTNI POKYNY

» Spotrebic je vybaven elektrickym

2.1 Instalace chladicim systémem. Musi byt zapojen do

elektrické sité.

/\ VAROVAN!
Tento spotiebi¢ smi instalovat jen

2.2 Pripojeni k elektrické siti

kvalifikovana osoba. /\ VAROVANI!
+ Odstrante veskery obalovy material. Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
 Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani elektrickym proudem.

nepouzivejte.
Postupujte podle pokynU k instalaci, které »  VeSkera elektricka pfipojeni by méla byt

jsou k dispozici na nasich webovych provedena kvalifikovanym elektrikarem.
strankach. « Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

PFi premistovani spotfebice budte vzdy » Zkontrolujte, zda Udaje na typovém Stitku
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte souhlasi s parametry elektrické sité.
ochranné rukavice a uzavienou obuv. » Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
Netahejte spotfebic za drzadlo. sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a elektrickym proudem.

vhodném misté, které splfiuje pozadavky * Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
na instalaci. prodluzovaci kabely.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od * Dbejte na to, abyste neposSkodili napajeci
ostatnich spotiebi¢li a nabytku. kabel a sitovou zastrku. Jestlize

PFed instalaci spotfebice ovérfte, zda se potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi

jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
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vymenu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté
je-li spotfebic v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

» Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

* Neodpojujte spotiebi€ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolani
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolaéni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodic spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

» Pred zapojenim sitové zastrCky do sitove
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.

» Spotfebic se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouzijte

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Dvirka spotiebiCe otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

Vzdy pouzivejte sklo a sklenice schvalené
k zavarfovani.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé pfedméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

Své heslo k siti Wi-Fi s nikym nesdilejte.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

/N VAROVANi!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

+ Neménte technické parametry spotrebice.

» Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

» Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Mize
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotiebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na otevfena dvifka netlacte.
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Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotrebice.

— Nepokladeijte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pripravy jidla
nenechavejte ve spotfebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

Je-li spotfebic instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotiebic
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem mlze dochazet k nardstu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.

Nezavirejte nabytkovy panel, dokud

spotfebi€ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
posSkozeni spotrebice.

Pfed udrzbou spotfebic vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.




Presvédcte se, ze je spotrebic chladny.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

Dojde-li k poskozeni sklenénych panell
dvefi, ihned je vyménite. Obratte se na
autorizované servisni stredisko.

PFi vyjimani dvifek ze spotfebice budte
opatrni, dvirka jsou tézka.

Spotrebic Cistéte pravidelng, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Spotfebic Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostfedky

s drsnymi Casticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.
Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Pyrolytické cisténi

Béhem pyrolytického Cisténi a po ném na
dvifka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poskozeni sklenénych panelu.
Vypary uvoliované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodlivé pro Clovéka, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

Mala domaci zvifata udrzujte mimo dosah
spotiebi¢e béhem a po skonéeni chodu
pyrolytického ¢isténi a ivodniho
predehfivani. Mala domaci zvifata
(zejména ptéaci a plazi) mohou byt velmi
citliva na zmeény teploty a unikajici vypary.
Pfi vysokoteplotnim pyrolytickém ¢isténi
muze u vSech pyrolytickych trub dojit

k poskozeni nepfilnavého povrchu hrnct,
panvi, plechd na peceni, nacini apod. a
muze také dochazet k tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
V pyrolytickém rezimu hrozi riziko

/\ VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

poranéni / pozaru / chemickych emisi

(vypara). * Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto

Pred provedenim pyrolytického Cisténi a
Uvodnim predehfivanim odstrarite
z vnittku trouby:

— jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakeékoliv vyjimatelné predméty (vCetné
rosta, bo¢nich kolejnic¢ek apod.,
dodanych spolu se spotfebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

Pozorné si proctéte vSechny pokyny

ohledné pyrolytického ¢isténi.

Udrzujte déti z dosahu spotfebi¢e béhem

chodu pyrolytického €isténi. Spotrebic je
velmi horky a z pfednich vétracich otvor(
se uvolfiuje horky vzduch.

Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi

vysokeé teploté, pfi kterém se mohou

uvoliiovat vypary ze zbytku potravin a

spotrebi¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotfebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace ¢i
vlhkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

Je-li nutna oprava spotfebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

konstrukénich material(l. Zakaznikim se 2.8 Likvidace
proto doporucuje nasledujici: /\ VAROVANil

— pfi pyrolytickém cisténi a po ném
zajistéte dukladné vétrani.

— zajistéte dobré vétrani béhem
pocatecniho predehfivani a po ném.

Hrozi nebezpedi Urazu &i uduseni.
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» Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni Gfady.
» Spotfebi¢ odpojte od elektricke sité.

3. POPIS VYROBKU
3.1 Celkovy pohled

=

BA B Haﬁl

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zapnuti a vypnuti spotirebice
Zapnuti spotfebice:

1. Stisknéte ovladace. Knofliky se vysunou.

2. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte
funkci.

3. Otocenim ovladace upravte nastaveni.

Vypnuti spotiebiCe: otoCte ovladac pecicich

funkci do polohy vypnuto @

4.2 Piehled ovladaciho panelu

@ Stisknutim zadate funkce ¢asovace.

]1 Stisknutim nastavte: Rychlé zahrati.
.
-0 Stisknutim zapnete a vypnete osvétle-

ni spotfebice.

R Stisknutim nastavte teplotu ve stfedu
pokrmu s: Pecici sonda.

oK Stisknutim potvrdte vybér.

8 CESKY

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikvidujte jej.

Ovladaci panel

Voli¢ peéicich funkci
Displej

Ovlada¢

Zasuvka pro pecici sondu
A Topné téleso

Osvétleni

Bl Ventilator

El Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
Vlis vnitfku trouby
Polohy mfizky

4.3 Ukazatele na displeji

= .- ? i™ © D) DEMO
e N e = = )

h:min:s

QRS S o &

Displej s hlavnimi funkcemi.

E'I Spotiebic je uzamcen.

Podnabidka: Podporované Vareni.

Podnabidka: Cigténi.

Podnabidka: Nastaveni

Je zapnuto Rychlé zahrati.

AMEIENEY

o Peceni v pare je zapnuté.

Je zapnuto Pecici sonda.

DI

Je zapnuto Minutka.




Je zapnuto Cas pedeni.
STOP

Je zapnuto Déalkové ovladani.

(vR)

@ Je zapnuto Odlozeny start.

Je zapnuto Casovac.

Stavova lista — vizualné indikuje, kdy
spotrebi¢ dosahne nastavené teploty
nebo kdy uplyne doba pfipravy.

)| Cr

Je zapnuto WiFi.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Nastaveni ¢asu

Po prvnim pfipojeni k sitovému napajeni
vyckejte, dokud se na displeji nezobrazi:
"00:00" nebo "12:00" (v zavislosti na
modelu).

1. Otocenim ovladacge nastavte Cas.

2. Stisknéte OK.

5.2 Prvni predehfivani a ¢isténi

Pfed prvnim pouzitim a kontaktem

s potravinami predehrejte prazdny spotiebic.
Ze spotiebi¢e mlze vychazet nepfijemny
zapach a kouf. Béhem predehfivani mistnost
vétrejte.

1. Odstrante ze spotiebie veSkeré
prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

2. Nastavte funkci ‘j Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotrebic¢ pracovat po
dobu 1 h.

3. Nastavte funkci [@. Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotrebic pracovat po
dobu 15 min.

4. Nastavte funkci (F). Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotrebic¢ pracovat po
dobu 15 min.

5. Vypnéte spotiebi€ a pockejte, dokud
nevychladne.

6. Spotrebi¢ a pfisluSenstvi otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostredku.

7. PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty vliozte zpét do jejich puvodni polohy.

5.3 Bezdratové pripojeni

K pfipojeni spotfebiCe potfebujete:

» Bezdratova sit' s pfipojenim k internetu.

* Mobilni zafizeni pfipojené ke

stejné bezdratové siti.

1. Chcete-li stahnout aplikaci, naskenujte
QR koéd na zadni strané obalky navodu k
obsluze. Aplikaci mizete také stahnout
pfimo z obchodu s aplikacemi.

2. Podle pokynl pripojte aplikaci.

3. Otocenim ovladace pecicich funkci

vyberte =,

4. Otocenim ovladaciho knofliku zvolte {0 /
WiFi. Zapnéte nebo vypnéte. Viz Cast
Vymeéna v kapitole ,Denni pouzivani*:
Nastaveni.

WiFi je ve vychozim nastaveni zapnuto. Viz

kapitola ,Energeticka ucinnost®, tipy pro

Usporu energie.

@

Z bezpecnostnich divodu se dalkové
ovladani automaticky vypne po 24 h. V
pfipadé potieby pfipojovani zopakujte.

Frekvence 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maximalni vy- EIRP <20 dBm (100 mW )

kon

Modul Wi-Fi NIUS-50
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5.4 Softwarové licence

Software tohoto produktu obsahuje souc¢asti
zalozené na bezplatném softwaru a softwaru
z otevieného zdroje. AEG potvrzuje pfinos
otevieného softwaru a robotickych komunit
do projektu vyvoje.

Chcete-li ziskat pFistup ke zdrojovému kodu
téchto bezplatnych softwarovych soucasti a

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

6.1 Pecici funkce

Pravy horky vzduch
K peceni masa a kolacu. Nastavte nizsi teplo-
tu nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev,
protoZe ventilator rovnomérné rozvadi teplo
uvnitf trouby.

E] Horni/spodni ohfev
K peceni a opékani jidel na jedné urovni trou-
by.

| SteamBake

K dodani vihkosti béhem peceni. K ziskani
spravné barvy a kfupavé kirky b&éhem pece-
ni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném
ohrevu.

‘EI Mrazené potraviny
K ptipravé polotovard do kiupava, napf. hra-
nolek, americkych brambor nebo jarnich za-
vitkd.

& Pizza
K peceni pizzy a dalSich pokrm0, které vyza-
duji vice tepla zespodu.

E] Spodni ohiev
K peceni dozlatova a dosazeni kfupavého
korpusu. Pouzijte nejnizsi polohu rostu.

I@ Vlhky horkovzduch

¢ Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi pece-
ni. PFi pouziti této funkce se teplota ve vnitfku
spotiebi¢e muze lisit od nastavené teploty. Je
vyuzito zbytkové teplo. Mze dojit ke snizeni
tepelného vykonu. DalSi informace naleznete
v kapitole ,Denni pouzivani®, Poznamky:
VIhky horkovzduch.

Gril
If] Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani
chleba.
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softwarovych soucasti z otevieného zdroje,
jejichz licenéni podminky vyzaduji
publikovani, a prohlédnout si veskeré
informace o autorském pravu a pfislusné
licen¢ni podminky, navstivte: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (slozka
NIUS).

Turbo gril
K peceni velkych kust masa nebo dribeze
s kostmi na jedné urovni. K zapékani a pece-
ni dozlatova.

@

Béhem nékterych pecicich funkci se pfi
teploté nizsi nez 80 °C mUlze osvétleni
automaticky vypnout.

6.2 Poznamky: Vlhky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni
energetickeé tfidy a pozadavkd na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zavfena, aby nedoslo k pferuseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady”, VIhky horkovzduch. Obecna
doporuceni ohledné Uspory energie najdete
v kapitole ,Energeticka ucinnost®, Tipy pro
usporu energie.

6.3 Nastaveni: Pecici funkce

1. Pedici funkci zvolite otoéenim ovladace
pecicich funkci.
2. Nastavte teplotu otoGenim ovladace.

o Rychlé zahrati — stisknutim a podrzenim
zkratite dobu peceni. Tato funkce je dostupna
u nékterych pecicich funkci. Ventilator se
muze automaticky zapnout.



6.4 Nastaveni: SteamBake - Vareni v | 6.6 Nastaveni: Podporované Varieni
pare ¢

Podporované Vareni podnabidka se sklada z
programu uréenych pro specialni pokrmy.
Programy se spusti s vhodnym nastavenim.
Cas a teplotu mlzete upravit b€hem vareni.

1. Presvédcte se, Ze je spotiebi€ chladny.

2. Vlis vnittku trouby napliite maximalné
250 ml vody z kohoutku.
Neplnte vlis vnittku trouby b&hem peceni,
nebo kdyz je spotrebi¢ horky.

3. Otocenim ovladacem pecicich funkci
zvolte pecici funkci (=),

4. Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

Otocte ovladacem pecicich funkci na =,

Otocenim ovladace zvolte ‘/f'. Stisknéte
OK

5. Pfedehfejte prazdny spotfebié po dobu 3. Otocenim ovladace zvolte pokrm (P1 -
10 min k vytvofeni vihkosti. P...). Stisknéte OK.
6. Vlozte pokrm do spotfebice. 4. Vlozime potraviny do spotiebice.

7. Po ukonceni pfipravy spotfebi€ vypnéte
oto¢enim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto.

8. Jakmile je spotfebi¢ studeny, odstrarite

Stisknéte OK|
5. Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je
jidlo hotové. Dle potfeby prodluzte dobu

zbyvajici vodu z vlisu vnitfku trouby pripravy.
mékkym hadfikem. Podnabidka: Podporované Vareni
ANI!
/\ VAROVANI! Legenda
Opatrné otevrete dvitka. Uvolnéna — — —
vihkost miize prJSObit popéleniny. Aby bylo mozné funkci pouzivat, musi byt pfi-
pojena pecici sonda. Viz kapitolu ,Pouziti pfi-

sluSenstvi®.

6.5 Zadani: Nabidka =

Otevienim nabidky ziskate pfistup k
pokrmdm a nastavenim funkce Podporované
vareni.

Naplite vlis vnitfku spotfebi¢e vodou na vare-
ni v pare.

Pred zapoc&etim peceni spotfebi¢ pfedehfrejte.

O | >

1. Otoéte ovladagem pecicich funkci na °:—. Poloha rostu. Viz kapitolu ,Popis spotfebice*.

Na displeji se zobrazi ‘/f rrrr/ @
2. Otocenim ovladace a zvolenim ikony

oteviete podnabidku. Stisknéte OK.

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
muzete zkontrolovat v tabulce.

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi

P1 Hovézi pecené, ne-
propecena

P2 Hovézi peéené, 1-1.5kg;4-5cm /?B 2; plech na peceni .
stfedné propeéena silnych kust Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Vlozte do spotfebice.

P3 Hovézi pecené, do-
bfe propecena

Steak, stfedné prope- 180 - 220 g na kus;

pa &eny 3 cm silné platky /‘?@E 3; pecici misa na tvarovaném rostu

Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Vlozte do spotfebice.
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Jidlo Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Hovézi pecené / du- 1.5-2kg

/‘? E 2; pecici misa na tvarovaném rostu

P5 :gggn(ik%’;m;;:;ggi?’ Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
’ Pridejte tekutinu. VlozZte do spotfebice.
Hovézi pecené, ne-
P6 propeéena (nizkote-
plotni peceni)
Hovézi peceng, 1-15kg; 4-5c0m /‘?E 2; plech na peéeni
P7 stfedné propecena silnych kus( Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
(nizkoteplotni peceni) Vlozte do spotiebice.
Hovézi pecené, do-
P8 bie propeéena (nizko-
teplotni peceni)
Hovézi filet, neprope-
P9 c¢eny (nizkoteplotni
peceni)

P10 Hoveézi filet, §t?|(6(itné 05-15kg 5-6 /?IEI 2; plech na peceni } o
propeceny (nizkote- cm silnych kust  Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
plotni pecent) Vlozte do spotfebice.

Hovézi filet, propece-
P11 ny (nizkoteplotni pece-
ni)
;gzkc(;)pecene (napr. 0.8 ;l:ng iﬂss em /? IEI 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P12 Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Pridejte tekutinu. VlozZte do spotfebice. Pecte zakryté.
P13 :fkc:\;}iez::g;?ll:cka 15-2kg /‘? E 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Do pecici misy pridejte 200 ml tekutiny.
Trhané ve’pl“'oyé (’m'- 1.5-2kg /0? B 2: plech na pe&eni
P14 zkoteplotni peceni) V poloviné doby pe€eni maso obratte, aby bylo rovno-
mérné opecené.
\slslpérova pecené, Cer- 1- ;”i;gh ﬁdsi em /‘? IE‘ 2; pedici misa na tvarovaném rostu
P15 Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
VlozZte do spotfebice.
Vepiova Zebirka 2 - 3 kg; pouzijte El 3; hluboky pekaé
P16 tesr?l:g\caépzfﬁ;ime. PFideite tekutinu k zakryti spodni &asti pokrmu. V polovi-
: né doby peceni maso obratte.
birka
P17 Jehnéci stehno s 15-2kgi7-9cm  #)[] 2; peici misa na plechu na peé&eni
kostmi silnych kusu v : sy e ,
PFidejte tekutinu. V poloviné doby pe€eni maso obrat'te.
Celé kufe 1-1.5kg; Cerstva /‘?IEI 2; EJ 200 ml; zapékaci misa na plechu na
P18 peceni

V poloviné doby peceni kufe obratte, aby bylo rovhomér-
né opecené.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
p19 Pulka kufete 0.5-0.8kg /PE 3: plech na peéeni
P20 Kureci prsa 180-200 g nakus /‘? E E 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
gt""/ra.ec' stehna, Cer- . /?B 3; plech na peéeni
P21 Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
ZSi teplotu a pecte je déle.
Kachna, celd 2-3kg Vld= 2; peéici misa na tvarovaném rostu
P22 Vlozte maso do pecici nadoby. V poloviné doby peceni
kachnu obrat'e.
Husa, cela 4-5kg /2B 2 hiuboky pekac
P23 VlozZte maso do hlubokého plechu na peceni. V poloviné
doby peceni husu obratte.
P24 Sekana kg /? B 2; tvarovany rost
P25 Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu /?B 2: plech na peéeni
Rybu naplfite maslem, kofenim a bylinkami.
P26 Rybi filé . E EI 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Tvarohovy kolaé -
P27 y E 2; @ 28cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu
p2g Jablecny kolac . = 2; L) 100-150 ml; plech na peéeni
P29 Jablecny kolac ) E 2; forma na kola¢ na tvarovaném rostu
Jablecny kolac -
P30 Y ‘Z]IEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; @ 22cm forma na kolacé
na tvarovaném rostu
Brownies - €okolado- 2 kg tésta . . -
P31 vé suenky El 3; hluboky pekaé
P32 Muffin . EIEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; plech na muffiny na tvaro-
vaném rostu
P33 Biskupsky chlebicek ) E 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném ro-
Stu
P34 Pecéené brambory 1kg E 2: plech na peéeni
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
P35 Americké brambory Tk B 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
Brambory nakrajejte na kousky.
P36 Grilovana zelenina 1-15kg E 3; plech na pecéeni vyloZzeny pecicim papirem

Zeleninu nakrajejte na kousky.

CESKY 13



Jidlo Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

p37 Krokety, zmrazené 0.5 kg El 3 plech na peceni
p38 Brambory, zmraZené 0.75 kg El 3 plech na peceni
Masové / zeleninové 1-1.5kg

P39 lasagné se suchymi
platky téstovin

E 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu

Zapecené brambory 1-1.5kg
P40 (surové brambory)

E 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Po poloviné doby pripravy jidlo otocte.

Cerstva pizza, tenka

P41 -

‘Z] IEI 2; &J 100 ml; plech na peceni vyloZzeny peci-
cim papirem

P42 Cerstva pizza, silna

E EI 2; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem

P43 Slany kolaé -

El 2; forma na peceni na tvarovaném rostu

?agl:t;\bl ciabatta / bi- 0.8kg E EI 2; lﬁ] 150 ml; plech na peceni vylozeny pedi-
P44 Y cim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
Celozrnny / zitny / 1kg

P45 tmavy chléb

EB 2; M 150 ml; plech na peceni vylozeny peci-
cim papirem / forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarova-
ném rostu

6.7 Zména: Nastaveni

1. Otodte ovladacem pecicich funkci na =

2. Otocenim ovladace zvolte @ Stisknéte

OK.

3. Otocenim ovladace zvolte nastaveni.
Stisknéte OK.

4. Otocenim ovladace upravte hodnotu.
Stisknéte OK.

5. Otocenim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto ukoncete Nabidka.

Podnabidka: Nastaveni

Nastaveni Hodnota
01 Dennicas Zménit
02 Displejjas 1-5
Toény tlacitek 1 - Pipnuti, 2 - Kli-
03 knuti, 3 - Zvuk vy-
pnut

04 I:;asnost zv. signaliza- 1-4
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Nastaveni Hodnota
05 Pecici sonda Krok 1 - Alarm a zasta-
veni, 2 - Alarm
06 Casovad Zap/Vyp
07 Osvétleni Zap/Vyp
08 Rychlé zahrati Zap/\Vyp
09 Pripominka cisténi Zap/Vyp
10 WiFi Zap/Vyp
11 Automaticky chod na  Zap/Vyp
dalku
12 Zapomenout sit’ Ano/Ne
13 Rezim demo Aktivaéni kéd: 2468
14 Verze software Kontrola

15 Zrusit vSechna nasta-  Ano/Ne
veni




7. DOPLNKOVE FUNKCE

7.1 Zamek @

Tato funkce brani nahodné zméné funkce
spotrebice.

V pfipadé aktivace béhem provozu
spotiebiCe uzamkne ovladaci panel a zajisti,
Ze aktualni nastaveni vareni zGstane
zachovano bez preruseni.

V pfipadé aktivace pfi vypnutém spotiebici se
ovladaci panel uzamkne, ¢imz se zabrani
nechténému zapnuti spotfebice.

OOK - stisknutim a podrzenim funkci
zapnete.

Zazni zvukovy signal. &- pfi zapnuti zamku
3x zablika.

OOK - stisknutim a podrzenim funkci
vypnete.
7.2 Automatické vypnuti

Pokud je zapnuta pecici funkce a neprobéhne
zména zadnych nastaveni, spotfebi¢ se z
bezpecnostnich divodl po urcité dobé
automaticky vypne.

8. FUNKCE HODIN

8.1 Popis funkci casovace

(°C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — maximalni 3

Q Slouzi k nastaveni odpocitavani ¢asu.

. Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni
Minutka zvukovy signal. Tato funkce nema za-
dny vliv na provoz spotfebice a Ize ji
nastavit kdykoli.

Slouzi k nastaveni doby trvani peceni.
STOP Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni

Cas peéeni  zvukovy signdl a pecici funkce se au-
tomaticky vypne.
@ K odloZeni startu nebo konce pfipravy
Odlozeny 92
start
@ Slouzi k zobrazeni délky provozu spo-
x . trebi¢e. Maximalni hodnota je 23 h 59
Casovaé

min. Tato funkce nema Zadny vliv na
provoz spotrebice a Ize ji nastavit kdy-
koli.

Pokud chcete pecici funkci spustit na dobu
delSi, nez je doba automatického vypnuti,
nastavte dobu vareni. Viz kapitola ,,Funkce
hodin®.

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osvétleni, Pecici sonda, OdlozZeny start.

7.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

8.2 Nastaveni: Minutka £\

1. Stisknéte @

Na displeji se zobrazi: 0:00 a Q
2. Otocenim ovladace nastavte Minutka.

3. Stisknate OK. Gasovag zagne okamzité
odpocitavat.

8.3 Nastaveni: Cas peéeni %

1. Otocenim ovladacu zvolte pecici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte tlacitko @ dokud
se na displeji neobjevi: 0:00 avs%.
3. Otocenim ovladace nastavte Cas peceni.

stisknéte OK. Sasova¢ zagne okamzité
odpocitavat.
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5. Po vyprseni ¢asu stisknéte OK a otocte 8.5 Nastaveni: Casovaé @
ovladag pecicich funkci do polohy

vypnuto. 1. Otocte ovladacem pecicich funkci na =k
zadani Nabidka.
8.4 Nastaveni: Odlozeny start & 2. Otodenim ovladage zvolte &% / Gasovag.

L ‘o v . Viz ¢ast Nabidka v kapitole ,Denni
1. Otocenim ovladacéu zvolte pedici funkci a pouZivani“: Nastaveni.

nastavte teplotu. s oK
o Lx . \ 3. Stisknéte .
2. Opakované stisknéte tlacitko O dokud 4. Otocenim ovladace zapnete a vypnete

se na displeji neobjevi: @ a START. Casovag.
3. Otoc':gnl[’n ovladacée nastavte ¢as 5. Stisknate OK.
zahajeni.
4. Stisknéte OK. 8.6 Nastaveni: Denni éas

Na displeji se zobrazi: =-:-- @ sToP |

5. Otocenim ovladace nastavte €as
ukonceni.

6. Stisknéte OK.

Casovac zaCne odpocitavat v nastaveny Cas

spusténi.

3.

7. Po vyprSeni Casu stisknéte OK a otodte
ovlada¢ pecicich funkci do polohy
vypnuto.

1. Otodte ovladadem pedicich funkci na = k
zadani Nabidka.

2. Otocenim ovladade zvolte &% / Denni

Gas. Viz kapitola ,Denni pouzivani*,

Nabidka: Nastaveni.

Otocenim ovladace nastavte hodiny.

4. Stisknéte OK,

9. POUZiVANI PRISLUSENSTVi

/\ VAROVANi!

Viz kapitoly o bezpecénosti. 7 %gég —
=

9.1 Vkladani prislusenstvi

Dostupné prislusenstvi v zavi-
slosti na modelu. Naskenujte QR
kod a zkontrolujte, jak pouzivat
prisluSenstvi dodané s vasim
spotfebicem. Volitelné pfisluSen-
stvi si mGzete objednat samostat-
né. Ohledné dalSich informaci se
obratte na svého mistniho doda-
vatele.

Pokud ma vas plech sklon, umistéte jej
smérem k zadni ¢asti vnitfku trouby.

Pokud je na pfislusenstvi napis, ujistéte se,
ze je otoCeno smérem k vam.

Maly zafez nahore zajistuje vyssi bezpecnost | poyud pouzivate plech s otvory, umistéte pod

a chrani proti preklopeni. Tyto zafezy také & plech MNP kapavaiici
funguji jako ochrana proti pfeklopeni. Okraj ?eeliugiﬁs na peceni/ panev na odkapavajici
kolem rostu slouzi jako ochrana proti ’

sklouznuti varnych nadob z rostu. 9.2 Pedici sonda

Vlozte pfisluSenstvi (tvarovany rost / plech na
peceni) mezi vodici listy drazky rostu. Ujistéte .
se, Ze se rost dotyka zadni strany vnitiku Lze nastavit dvé teploty:
trouby .

Méfi teplotu uvnitf pokrmu.
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. C- teplota uvnitf spotfebice. Méla by byt
nejméné o 25 °C vyssi nez teplota stfedu
pokrmu.

. /‘? — teplota ve stfedu pokrmu.
Doporuceni:

» Prisady by mély mit pokojovou teplotu.

» Nepouzivejte pro tekuté pokrmy.

» Béhem peceni musi byt jehla pecici sondy
zcela zasunuta do pokrmu.

Pedeni s: Pedici sonda

/\ VAROVANi!

Pedici sonda a drazky na roSty mohou
byt velmi horké a hrozi nebezpeci
popalenin. Nedotykejte se rukojeti pecici
sondy holyma rukama. Vzdy pouzivejte
kuchyriské chnapky.

1. Zapnéte spotrebic.

2. Nastavte pecici funkci a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.

3. Vsunte pecici sondu do pokrmu:
Maso, driibez a ryby
Zasunte celou jehlu pecici sondy do
nejsilngjsi ¢asti masa nebo ryby.

.

10. TIPY A RADY

10.1 Doporuceni k pec¢eni

Teploty a Casy pripravy v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité
a mnozstvi pouzitych prisad.

Vas spotiebi¢ mlze péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u starého spotrebice. Nize
uvedené rady predstavuji doporu¢ena

Dusena/zapékana jidla

Zasufite Spicku pecici sondy pfesné do
stfedu misy. Béhem pfipravy pokrmu
musi pecici sonda drzet stabilné na
jednom misté. Abyste toho dosanhli,
pouzijte pevnou pfisadu. Okraj zapékaci
misy pouzijte k podepfeni silikonove
rukojeti pecici sondy. Spicka pecici sondy
by se neméla dotykat dna zapékaci misy.

4. Zapojte pecici sondu do zasuvky
umisténé uvnitf spotfebice. Viz kapitolu
+Popis spotiebice”.

Displej zobrazi aktualni teplotu naméfenou

pecici sondou.

5. /‘? — stisknutim nastavite teplotu pecici
sondy ve stfedu pokrmu.
6. Nastavte teplotu otoéenim ovladace.

Stisknéte OK.

Jakmile pokrm dosahne nastavené
teploty, zazni zvukovy signal.
Zkontrolujte, zda je pokrm hotovy. Dle
potfeby prodluzte dobu pFipravy.

9. Zastrcku pedici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze spotrebice.

7.
8.

nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy
rostu pro specifické druhy pokrm(.

Polohy rostd v troubé se poditaji zdola.

Jestlize nemUizete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Tipy pro Usporu energie naleznete v kapitole
sEnergeticka ucinnost*.
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Symboly pouzité v tabulkach:

nadoby ze svétlého kovu a s reflexni

Upravou.
* Plech na pizzu - tmavy, s povrchovou

vrstvou, primér 28cm
e Zapékaci misa — tmava, s povrchovou

555 Druh jidla
Pecici funkce
°C Teplota

vrstvou, primér 26cm
» Pecici Salky — keramické, pramér 8cm,

Prislusenstvi

vySka 5 cm
* Dortovy korpus — tmavy, s povrchovou

vrstvou, primér 28cm

B Poloha rostu
O

Cas peceni (min)

10.3 Vihky horkovzduch

10.2 Vlhky horkovzduch -
doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a

s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez

Nejlepsich vysledkl dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

&L, °C O =
Zapecené téstoviny 200 - 220 45 -55 3
Zapecené brambory 180 - 200 70-85 3
Moussaka 170 - 190 70-95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Zapecené cannelloni 180 - 200 70 -85 3
Chlebovy pudink 190 - 200 55-70 3
RyZovy pudink 170 - 190 45 - 60 3
Jable¢ny kolac¢ z piskotového tésta (kulata do- 160 - 170 70-80 3
rtova forma na peceni)
Bily chléb 190 - 200 55-70 3

10.4 Informace pro zkusSebny

Testy podle normy: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Peceni na jedné urovni

= - o,
&L, = C O =

PiSkotovy kola¢ bez tuku Pravy horky Tvarovany rost 160 45 - 60 2
vzduch

PiSkotovy kola¢ bez tuku Horni/spodni Tvarovany rost 160 45 - 60 2
ohfev

Jablecny kolag 1) Pravy horky Tvarovany rost 160 55-65 2
vzduch
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= — o,
&L, = C O =

Jablecny kolag 1) Horni/spodni Tvarovany rost 180 55-65 1
ohfev

Maslové susenky Pravy horky Plech na peceni 140 25-35 2
vzduch

Maslové suSenky Horni/spodni Plech na peceni 140 25-35 2
ohfev

Malé kolace, 20 kouskl na Pravy horky Plech na peceni 150 20-30 3

plech 2) vzduch

Malé kolace, 20 kouskll na Horni/spodni Plech na peceni 170 20-30 3

plech 2) ohfev

Topinky 3) Gril Tvarovany rost max. 1-2 5

1) formy na peceni umisténé diagonalné (& 20 cm). Prava musi byt umisténa vice vpredu nez leva.

2) Predehfejte prazdny spotfebic.
3) Predehfivejte prazdny spotiebi¢ po dobu 5 min.

Peceni na vice Urovnich

= — ()
&L, = C O =
Maslové susenky Pravy horky Plech na peceni 140 25-45 2a4
vzduch
Malé kolace, 20 kouskl na Pravy horky Plech na peceni 150 25-35 2a4
plech 1) vzduch
Pigkotovy kolag bez tuku Pravy horky Tvarovany rost 160 45-55 2a4
vzduch
Jablegny kolad Pravy horky Tvarovany rodt 160 55 - 65 2a4

vzduch

1) Predehfiejte prazdny spotfebic.

11. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

11.1 Poznamky k cisténi
Cistici prostredky

» Predni stranu spotrebice ocistéte pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostredku.

» Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho
roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho
prostiedku.

Kazdodenni pouziti

Po kazdém pouziti vycCistéte vnitfek
spotiebi¢e. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk(
jidel maze zpusobit pozar.

Ve spotrebi€i neuchovavejte potraviny
déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti
vysuste vnitfek spotfebice pouze
hadfikem z mikrovlakna.

PrisluSenstvi
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» VSechno pfislusenstvi vycistéte po
kazdém pouziti a nechte jej oschnout.
Pouzijte pouze hadfik z mikrovlakna
namoceny v roztoku teplé vody a Setrného
myciho prostfedku. Necistéte prisluSenstvi
v myc¢ce nadobi.

* Neprilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci
abrazivnich Cisticich prostfedkd nebo
ostrych pfedméta.

11.2 Cisténi vlisu vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitfku trouby
a odstrante usazeniny vodniho kamene.

11.4 Pyrolyticka Cistici

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci popaleni.

/\ POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi
spotrebice, nepouzivejte je soucasné s
touto funkci. Trouba by se mohla

®

V pfipadé funkce: SteamBake Cistéte
troubu kazdych 5-10 cykll peceni.

1. Do vlisu vnittku trouby nalijte 250 ml
bilého octa nebo kyseliny citronové.
Pouzijte maximalné 6% ocet bez
jakychkoliv pfisad.

2. Nechte ocet rozpustit usazeniny vodniho
kamene pfi pokojové teploté po dobu 30
minut.

3. Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou a
mékkym hadrem.

11.3 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li spotfebi¢ vycistit, vyjméte drazky na
rosty.

1. Vypnéte spotrebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Odtahnéte predni ¢ast konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.

3. Odtahnéte zadni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

|

‘

Yy

=3

4. Drazky na rosty nainstalujte stejnym
postupem v opacném poradi.

Jsou-li dodany teleskopické vysuvy, musi

jejich ¢epy sméfovat dopredu.
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poskodit.

Pokud jste dvirka trouby zcela nezavreli,
nespoustéjte tuto funkci.

1. PresvédcCte se, Ze je spotiebi€ chladny.

2. Vyjméte veskeré pfisluSenstvi a
vyjimatelné drazky na rosty.

3. Vnitfek trouby a vnitini sklo dvifek
ocCistéte mékkym hadfikem namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostfedku.

4. Otocte ovladacem pecicich funkci na =k
zadani Nabidka.

5. Otocenim ovladace zvolte rm/ a stisknéte
OK.

Cistici program Délka

C1 - Lehké ¢isténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1 h 30 min
C3 - Dukladné &isteni 3h

6. Otocenim ovladace zvolte Cistici program
a stisknéte OK.

7. Stisknutim OK spustite &isténi.
Kdyz se spusti ¢isténi, dvirka spotrebice se
zablokuji a osvétleni je vypnuté. Az do

odemceni dvifek je na displeji zobrazeno E

8. Po Cisténi otoCte ovladacem pecicich
funkci do polohy vypnuto.

9. Pockejte, az spotrebi€ vychladne a dvirka
se odemknou. Vnitfek trouby oCistéte
vodou a mékkym hadfikem.

11.5 PFipominka cisténi

Kdyz po vareni na displeji blika rrrr/ spotrebic
vam pfipomene, abyste jej vycistili
pyrolytickym ¢isténim. Pfipominku muzete
vypnout v podnabidce: Nastaveni. Viz ¢ast



Vymeéna v kapitole ,Denni pouzivani*:
Nastaveni.

11.6 Vyjmuti a instalace dvirek

Dvitka a vnitini sklenéné panely Ize za
Ucelem cisténi demontovat. Pocet sklenénych
panel se lisi dle modelu.

/\ VAROVAN!
Dvirka jsou tézka.

/\ POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, predevsim
u hran predniho sklenéného panelu. Sklo
muze prasknout.

Piesvédcte se, Ze je spotiebi¢ chladny.

1.
2. Zcela otevrete dvirka.

3. Stisknéte upinaci packy A na obou
dvefnich zavésech.

4. Priviete dvirka trouby do prvni polohy
otevieni (pfiblizné do uhlu 70°).

5. Obéma rukama podrzte dvitka na obou
stranach a vytahnéte je smérem Sikmo
vzhlru od trouby.

6. Dvirka polozte vnéjsi stranou dold na
mékkou latku na rovné podlozZce.

7. Uchopte okrajovou listu B na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlaéenim
smérem dovniti uvolnéte svorku tésnéni.

8. Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

9. Uchopte sklenéné panely jednu po druhé
na jejich horni strané a vytahnéte je z
drazek smérem nahoru.

10. Sklenény panel omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenény panel peclivé
osuste. Sklenéné panely nemyjte
v myc€ce nadobi.

Po &isténi provedte vySe uvedené kroky v

opacném poradi. Nejprve nainstalujte mensi

a potom vétsi panel a dvirka.

Ujistéte se, ze jsou sklenéné panely vlozeny
do spravné polohy, jinak by se mohl povrch
dvifek prehfivat.

11.7 Vyména zarovky

/\ VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

1. Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Spotfebi¢ odpojte od elektrické sité.

3. Polozte hadfik na dno trouby.

Horni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Tt

N

2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Kvyméné pouzijte vhodnou zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.
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12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

12.1 Co délat, kdyz...

Problém

Zkontrolujte, zda...

Spotrebi¢ nelze zapnout ani pouzivat.

Spotebit je spravné zapojeny do elektrické sité.

Spotrebi¢ se neohriva.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Dvitka spotfebiCe jsou zaviena.

Spotiebi¢ se neohfiva.

Neni spalena pojistka.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Funkce Zamek je vypnuta.

Osvétleni je vypnuté.

Funkce VIhky horkovzduch je zapnuta.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje.

Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do zasuvky.

Err C2 Vytahli jste zastréku Pecici sonda ze zasuvky.

Err C3 Dvitka spotfebiCe jsou zaviena nebo neni rozbity za-
mek dvefi.

Err F102 Dvirka spotfebi¢e jsou zaviena.

Err F102 Zamek dvefi neni rozbity.

Na displeji se zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Z vlisu vnitfku trouby vytéka voda.

Ve vlisu vnitfku trouby je pfili§ mnoho vody.

®

Pokud se na displeji spotfebice zobrazuje
chybovy kéd, ktery neni obsazen v této
tabulce, restartujte spotfebi¢ vypnutim a
opétovnym zapnutim domovni pojistky.
Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu,
kontaktujte autorizované servisni
stredisko.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

13. ENERGETICKA UCINNOST
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Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém Sstitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu spotfebice. Je vidét, kdyz
otevrete dvirka. Typovy Stitek ze spotrebice
neodstrarnujte.

Doporucujeme vam zapsat si idaje sem:

Model (MOD.) :

Vyrobni &islo (PNC):

Sériové ¢islo (S.N.):




13.1 Informacni list vyrobku a informace o vyrobku dle nafizeni EU

o energetickych stitcich a ekodesignu

Jméno dodavatele

AEG

Oznaceni modelu

OA5PB531AB 944035122

Index energetické ucinnosti

81.2

TFida energetické ucinnosti

A+

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konvenéni ohfev

1.09 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-

0.69 kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 711

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 34.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebi¢e na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

13.2 Informace o vyrobku tykajici se spotreby energie a maximalni doby do
dosazeni prislusného rezimu nizké spotieby energie

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu 0.8 W
Spotieba energie v pohotovostnim rezimu pfi pfipojeni k siti 20W
Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného rezimu nizké spo- 20 min

treby energie

Pokyny k aktivaci a deaktivaci pfipojeni
k bezdratové siti naleznete v kapitole ,Pred
prvnim pouzitim®.

13.3 Tipy pro Usporu energie

Nasledujici tipy vam pomohou uSetfit energii
pfi pouzivani spotrebice.

Ujistéte se, Ze jsou dvitka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prilis Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro ucinnéjSi Usporu energie pouzivejte
kovové nadobi a formy a nadoby z tmavého
kovu a s povrchovou vrstvou.

Spotfebic pfed varenim nepredehfivejte,
pokud to neni vyslovné doporuceno.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo mlzete vyuzit k uchovani
teploty jidla nebo ohfevu jiného pokrmu.
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Po vypnuti spotiebiCe se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo nebo teplota.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
teploty jidla, zvolte nejnizSi mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel
zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
PFi pecCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.

Vihky horkovzduch
Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundéach.
Osvétleni mizete znovu zapnout, ale omezite
tim predpokladanou Usporu energie.

WiFi

Pokud je to mozné, vypnéte Wi-Fi, abyste
usetfili energii.

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/:)
Obaly vyhodte do pfisluSnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Gfad.
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HagG.

@ Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cupBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANHATWY,
TTANPOoQoOpieg TEPPIG KAl ETTIOKEUNG:
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00Nyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOG YIA TUXOV TPAUPATIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng EyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYiEg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaAN yia JEAAOVTIKR avag@opa.

1.1 Ao@dAsia TTaIdIwWV Kal EUTTA0WYV ATOPWYV

* H guokeur) autr) 4TTopEi va XpnaiyoTroinBei atro Taidid
NAIKIOg 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG dUVATOTNTEG
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
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NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WOTE VA dIAa@aAIlETal
OTI dev TTaiOUV PE TN TUOKEUN KAl TIG KIVNTEC TUOKEUEC JE
TNV EQAPMOYN.

QuAdaoeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUATIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kal Ta TTPOadBATIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnon. Kpatdre ta Taidid Kal ta
KaTolkidla {wa PJakpid atrd TN GUOKEUn OTav TNV
XPNOIUOTTOIEITE KOl OTAV WPUXETA.

Edav n guokeun diaBétel diatagn ag@aAeiag yia Taidid, ba
TTPETTEl VA EIVAI EVEPYOTTOINMEV.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 evikéG TTANPOYPOPIES VIO TNV AC@PAAEIA

AuUTH N guOKeur TTPOOPIZETAI UOVO VIO JAYEIPIKN XPHON.

H guokeun auTtr) €xel oxedIaaTEI JOVO YIA OIKIOKH XpPron o€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth putropei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAO
TTAPOMOIa KATAAUMATA OTTOU TETOIO XPHon &gV UTTEPPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAG XPHONG.

H eykardaoTaon autig TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTOON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTITPEVO ATOWO.

Mnv XPnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATATTATETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN dOUN.

[MpIv atTd OTTOoI0dNTTOTE EPYATia UVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPICA.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuévo Kevtpo ZEPRIG N Eva KaTaAAnAa
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KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

» MMPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guakeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

» MMPOEIAOMNOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadRACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

* XPNOIYOTTIOIEITE TTAVTA YAVTIA QOUPVOU OTAV APAIPEITE N
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

» XPNOIYOTTIOIEITE JOVO TOV QIgBNTAPA QaynTou (aiIobnTrpa
BepuoKpaaiag TTUPrVA) TTOU CUVICTATAI VIO AUTHV Th
OUOKEUN.

* [0 va aQaIpegETe Ta TNPIYUOTA OXapWYV, TPARNETE TTPpWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T ATNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAvW dIadIKaagia PE TNV
avTioTpoPn CEIPa.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ATPOKABAPIATH IO TOV KABAPIGHO TNG
OUOKEUNG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA N QIXHUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUdAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

* [piv a1TO TOV TTUPOAUTIKO KABaPITUO, apalpETTE OAQ TA
eCAPTAPATA KAl TIG UTTEPPOAIKEG ETTIKABITEIG/TTITTINIEG OTTO TO
ETWTEPIKO TNG TUOKEUNC.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

* AgaipéaTte OAa Ta UAIKA TNG CUOKEUATIOG.

2.1 EykardoTaon «  EAv n 0UOKeUn €XEl UTTOOTE! ZNUIA, YNV
TpoPeiTe g€ eykaTAaTACN N XPAON TNG.
/\ NMPOEIAOMOIHEH! *  AkoAouBnaTe TIG 0dnyieg EyKATATTAONG

TT0U JIaTIBEVTaI OTOV IOTOTOTTO HAG.
MavTa va TTpOTEXETE OTAV PETOKIVEITE TN
guakeun kabwg eivail Bapia. Na

Movo éva eEEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VO
EYKATAOTATEI AUTAV T GUTKEUN.
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XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kal KAEIOTA TTaTTouTola.
* Mnv TpaBare Tn guakeun ato Tn Aapn.

*  ToTmoBeTATTE TN CUOKEUNR g€ KATAAANAO Kal
Q0QAAEG HEPOG TTOU TTANPOI TIG QTTAITATEIG

eykatdaoTaong.

* Tnpeite TNV EAGXIOTN aTTOOTACN OTTO AAAEG

OUOKEUEG KOl JOVADEG.

+ Tpiv TOTTOBETAOETE TN OUTKEUN, EAEYETE Qv

n TTOPTA TNG CUTKEUNG QVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

* H guakeun gival EOTTAIOPEVN PE NAEKTPIKO

ouaTnua Wuéng. Mpétrel va Acitoupyei pe
TNV NAEKTPIKI TTAPOXN.

2.2 HAekTpIKR o0Vvdeon

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kal NAeKTPOTTANEIaG.

»  'OAgG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TTPAYHUATOTTOIOUVTAIl OTTO ETTAYYEAUATIO
NAeKTPOAOYO.

* H guokeun TPETTEl va gival yEIwPEVN.

*  Beaiwbeite OTI 01 TTAPAPETPOI OTNV
TTVAKIOA TEXVIKWVY XOPAKTNPIOTIKWY Eival
OUMPBOTEG E TIG OVOUAOTIKEG TIMEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNAG
PEUPATOG.

*  XPNOIYOTIOIEITE TTAVTA CWATA
EYKATETTNMEVN TTPICA YE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

* Mn xpnaipoTtroigite TTOAUTTPIZA KOl

e ZUVOEOQTE TO PIG TPOYOBOTIag aTNV TTPIda
povov a@ou £xel OAOKANPWOE N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr N TTPOaRaan
aTo @I TPoPodoaiag.

« Eav n mpica eival xahapr, pn ouvdéeTe TO
@IG TPoPodoaTiag.

*  Mnv TpaBaTte To KAAWDIO TPOPOdOTiag yia
va atmroguvOETETe TN auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.

*  XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWOTEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
utTodoxn), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUPATOG
KOl PEAE.

* TNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKNA dIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV OTTOCUVOEDN TNG
COUOKEUNG aTTO TO JIKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAoUG. H povwTikr diaTagn
TIPETTEI VA €XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

*  KAgioTe KOAQ TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG
TIPIV JUVOETETE TO QI TPOPODOTiag aTnV
mpida.

* AUTA N OUGKEUN TTAPEXETAI LE PIG KA
KaAwdI0 TpoPodOaTiag.

2.3 Xpon

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTIOHOU, EYKAUUGTWY Kal
nAekTpoTTANgiag r €kpnéng.

MTTaAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TPokANBei npid aTo @Ig
TPOPOdOTiag Kal TO KAAWSIO TPOPOdOTiag.
2€ TTEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
avTIKOTOOTOBEI TO KOAWDIO TPOPOdOTiag
TNG GUOKEUNG, N QVTIKATACTAON TTPETTEI VO
yivel amo 1o E€ouaiodoTnuévo Kévipo
ZEpPPIg pag.

Mnv emiTpéTTeTe O€ KaAwdIa TPoPodoaiag
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal €
ETTOQI YE TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG I PE
TNV €00XNA KATW OTTO T CUCKEUR, IBINITEPT
oTav BpiokeTal g€ AeIToupyia ) n TopTa
gival eaTr).

H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd
TAON | JOVWHEVWY TUNPATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n agaipean TNG Xwpig
epyaAeia.
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Mnv aAAGZeTE TIG TTPOSIAYPOPESG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

dpovTioTe Ta avoiypaTa agpigpou va givai
eAeUBepPA ATTO EUTTODIA.

Mnv a@rVveTe TN CUCKEUR XWPIG ETTITAPNAN
KaTd TN AgIToupyia.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN PETA ATTO
KaBe xpron.

MpogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUN g€ AelToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.
Mnv A€ITOUPYEITE TN CUOKEUN WE BPEYHEVA
XEPIO 1) OTAV gival g€ ETTAPN PE VEPO.

Mnv agokeite Trieagn aTnv avoixTh TopTa.
Mn XpnOIYOTTOIEITE TN CUOKEUR WG
ETTIQAVEIN EPYATIOAG ) WG ETIPAVEIT
ATTOBNKEUTNG OVTIKEIMEVWV.

AvOiTe TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xprian GuaTaTIKWY ME



OAKOOAN PTTOPEi VO dNUIoUpPYNaEl Eva
peiypa aAkoOANG pe agpa.

*  Mnv a@AveTe aTTIBEG 1] YUPVEG PAOYEG VO
£€pBouv g ETTAPN PE TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

+  Xpnaipotrolgite yuaAi kal Bada eyKEKPIYEVQ
yla guvTrpnaon.

*  Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOTOVTA i
aTolxeia TTou gival Bpeypéva Pe EUQAEKTA
TTPOIOVTA PETA, KOVTA R TTAVW OTN
OUOKEUR.

*  Mn poipaleate Tov KwdIKO TTpdaaang Wi-
Fi pe aAAoug.

2.4 Opovrida ka1 KaBdapIoHa

/I\ MPOEIAOCMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou, wTIAg,

BAGBNG aTn guokeun.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokANang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

« Tia Tnv ammouyn BAGRNS N
OTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAC
QVTIKEIPJEVA PETA TN CUOKEUR
aTTeUBEinG g ETTAQPN PE TO KATW PEPOG
™me.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QATTEUDEING OE ETTAQPH HE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEiag peoa
aTn {eaTr) GUOKEUN.

— pnv d1IaTNEEITE UYPA TTIATA KAl TPOPIUO
TN GUOKEUN aQOU TEAEIWTETE TO
Jayeipgpa.

— TTPOTEXETE OTAV APAIPEITE
TOTTOBETEITE TO aegoudp.

* O ammoXpWHATIGPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEING
I TNG ETTIPAVEIOG ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI
Oev €1TNPeAdel TNV ATTOd0AN TNG GUOKEUNG.

*  Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KAEIOTH.

* AV n guOKeun €Xel EyKaTaoTaBEi TTIoW ATTO
£€va TTAQICIO ETTITTAOU (TT.X. HIQ TTOPTA)
PPOVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE
KAEIOTH 600 N CUOKEUN BPITKETAI OE
Aeiroupyia. MTTopei va cugowpeuTei
BeppoTNTA KAl UYPACIia O€ £va KAEIOTO
TTAQigIo €TTITTAOU Kail va TTPOKANBEi ¢nuid
aTn GUOKEUN, TNV KATOIKIa 1) TO dATTEdO.
Mnv kAeiveTe To TTAQiTIO TOU ETTITTAOU
TTPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PHETA TN
xenon.

* Tpiv a1m0 TNV EKTEAEDN EPYATiOg
guvTAPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
COUOKEUR KOl OTTOTUVOETTE TO QIG
Tpo®odoaiag atd TNV Tpila.

«  @povTioTe N OUCKEUN va gival Kpua.
YTapxel 0 Kivduvog va atrdgouv Ta T¢apIa.

¢ AVTIKOTOOTAOTE QUETWG Ta TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV KATAOTPAPOUV.
EmikoivwvnaoTe e 1o E€ouaiodotnuévo
Kévrpo ZEpPIg.

* TpoagéxeTe OTAV APAIPEITE TV TTOPTA ATTO
TN GUOKEUN, N TTOPTA ival Bapid.

«  KaBapiete TOKTIKA TN GUOKEUR Yia va
atroTpaTrei N @Bopd Tou UAIKOU TG
ETTIQAVEING.

*  KabBapiaTte TN oUaKeUn YE UYPO PAAAKO
TTavi. XpnaIYoTToIEiTE OVO OUBETEPT
ATTOPPUTTAVTIKA. Mn XPNOIYOTTOIEITE
AEIQVTIKA TTPOIOVTA, GPOUYYAPAKIO TTOU
XApAaaouv, SIGAUTEG 1) HETOANIKG
QVTIKEIMEVO.

« Eav xpnaoiyotroigite atrpél KaBapiagpou yia
POoUpPVOUG, akoAouBEiTe TIG 0dNYyieg
ag@aleiag aTn guagkeuaaia.

2.5 MupoAuTIKOG KaBAPIoHOG

/\ MPOEIAOCMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTtiopou / Mupkayiwy /
XnUIKWV eKTTOUTTWV (AvaBupidaswy) oe
MupoAuTikn AgiToupyia.

o Tlpiv a1To TNV €KTEAEQN TOU TTUPOAUTIKOU
KaBapITUOU Kal TNV apXIK TTPoBEpuavan,
APAIPETTE ATTO TO ETWTEPIKO TOU GOUPVOU:

— TUXOV UTTOAEIPUATA TPOPWYV, XUUEVEG
T000TNTEG / aTToBETEIS Aadiou i
Aitroug.

—  TUXOV O@aIpOUUEVA QVTIKEIMEVA
(OUPTTEPIAOUBAVOEVWY OXOPWY,
TIAEUPIKWY OXOPWY K.ATT., TTOU
TTAPEXOVTAI E TN TUTKEUN), E10IKA
TUXOV QVTIKOAANTIKG PJAYEIPIKG OKEUN,
TAWIA, OKEUN K.ATT.

* AloBdoTe TTPOTEKTIKA OAEG TIG 0ONYiEG TTOU
QAQOPOUV TOV TTUPOAUTIKO KaABAPITUO.
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KpataTe Ta raidid Jakpid atro n
OUCOKEUN evWw BpigkeTal oe AeIToupyia o
TTUPOAUTIKOG KOBapIopog. H guakeun
BeppaiveTal TTAPa TTOAU Kal aTTo Ta
MTTPOCTIVA avOoiypaTa Yugng
atreAeUBEPWVETAI BEPPOG AEPAG.

O TTUpPOAITIKOG KABaPITUOG gival AeIToupyia
UWNARG Beppokpaagiag Trou PTropei va
atreAeUBEpWaEl avaBUUIATEIG aTTO
UTTOAEIPPOTO AYEIPEPATOG KA UAIKG
KaTaokeung. '’ auto, o1 KaTavaAwTEG
QUVIOTATAI VA KAVOUV Ta €ENG:

— va e£aa@aAifouv KOO agpIgpd KaTd Tn
OIdpKeIa KAl HETA ATTO KABE TTUPOAITIKO
KaBapIguo.

— TTOPEXOUV KAAO aEPITUO KATA TN
OIAPKEI KAl HETA ATTO TNV aPXIKN
TTPOBEPUAVAN.

Mn xUveTe Kal pun BAdeTe vepd TNV TTOPTA
TOU OUPVOU KaTd TN OIAPKEIQ KA PETA
QTTO TOV TTUPOAUTIKO KaBapIguo, yia TNV
aTTOQUYH TTPOKANTGNG NUIAG aTa TCAWIa.
O1 avaBupidaoeig TTou aTTeEAEUBEpWVOVTaI
OTTWG TTEPIYPAPNKE aTrd OAOUG TOUG
TTUPOAUTIKOUG OUPVOUG / UTTOAEippaTa
payeipépatog, Oev gival emRAaBeig yia Tov
avepwTITo, CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV
TTaIdIWY, 1 TWV ATOHWY YE IATPIKEG
TTaonoeIg.

KpatnaTe JIKpd KATOIKIDIO HaKpIG aTrd Tn
TUOKEUN KaTa TN OIAPKEIQ KAl UTTEPO ATTO
TOV TTUPOAUTIKO KaBapITUO Kal TNV apxIKA
TpoBéppavan. Ta pikpa katoikidia
(1B1aiTEPa TA TTOUAIG KOl TAL EPTTETA) PTTOPEI
va gival TToAU euaioBnTa oTIG PETARBOAEG
TNG BEPUOKPATIAG KAl OTIG EKTTEUTTOPEVEG
avaBupIdgEIG.

O1 avTIKOAANTIKEG ETTIPAVEIEG TWV TKEUWV,
TNYQVIWY, TAWIWYV, JOXAIPOTTIPOUVWY,
K.ATT. UTTOpPEI Va KATAOTPAPOUV aTTO TN
AgIToupyia TTUPOAITIKOU KaBapIguou
UWNARG Beppokpaaiag OAwv Twv
TTUPOAITIKWYV QOUPVWY, EVW UTTOPEI va
yivouv eTriong Tnyég emBAaBwy
avaBUMIGaEWV XapUNAoU TTITTESOU.
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2.6 EowTEPIKOG QWTIONOG

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AAUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTaAAOKTIKOUG AQUTITAPES TTOU TTwAOUVTAI
EexwpiaTd: AuToi ol AQuTITHPES
TTPOOPIOVTAI WATE VA QVTEXOUV OE
€CAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG TE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnaeig, uypaaia r TpoopifovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA LE TN
AEITOUPYIKA KATAGTAON TNG OUCKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yIa Xpan a€ GAAeG
£QAPHOYEG Kal BV gival katdAAnAol yia Tov
PWTIOHO OIKIOKWY XWPWV.

To TTPOoIOV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVH) TTNYT TNG
TAgNG evepyelakng atmodoang G.
XpnOoIYoTToIEiTE HOVO AAUTITAPEG ME TIG idIEG
TTPOdIAYPAPEG.

2.7 ZépBig

o TNV €TMIOKEUR TNG GUOKEUNG,
€TMIKOIVWVAATE pe To E€ouaiodoTtnpévo
Kévrpo ZEpPIg.

XpPNOIUOTTIOIEITE HOVO YVNTIa OVTAAAOKTIKA.

2.8 ATréppiyn

/\ MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou r ag@ugiag.

EmikoIvwvAaTE PE TIG BNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNAG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUOKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN GUOKEUR aTTd TNV
NAEKTPIKR TPOPOdOTia.

Kowrte 10 KaAwdI0 TPOPOBOTiag KOVTa aTn
QJUOKEUR Kal aTToppiyTE TO.



3. MEPIFPA®H NMPOIONTOZ

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON
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Mivakag XeipioTnpiwyv

4. NMINAKAZ EAEMXOY

4.1 EvepyoTtroinon Kai
OTTEVEPYOTTOINON TNG CUOKEUNG

Mo va evepyoTTOINTETE TN CUOKEUN:

1. ThéaTte Toug dlakoTITEG. O DIAKOTITEG
Byaivouv 1Tpog Ta £Ew.

2. ZTpEYTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUHATWY Yid
va eMAEEETE TN AeiToupyia.

3. ZTpéYrTe TOoV OIOKOTITN EAEYXOU YIa VA
TTPOCAPUOTETE TIG PUBUICEIG.

Mo va atrevepyoTTOINTETE TN CUTKEUN:

aTPEWTE TOV JIOKOTITN VIO TA TTPOYPAHUATA

atn 6¢an Off. (0]

4.2 Emiokotnon mivaka
XEIPIOTNPIWV

@ Méate 10 yIa va pubpiceTe TIG AeIToup-
Yi€g TOU XpOVOSBIOKATITN.

[l MéaTe yia puBpIon: Tayeia TTPoBEP-
> pavan.

-Or Mi¢aTeE TO yIO VO EVEPYOTTOINTETE KAl Val
' QTTEVEPYOTTOINTETE TOV AGUTITAPA TNG
JUOKEUNG.

A MiéaTe T0 yIa va puBuioeTe Tn Beppo-
Kpaagia TupAva @ayntou pe: Aigd. da-
yntou

AIOKOTITNG TTPOYPAUUATWY BEPPavang

08ovn

AI0KOTITNG AgITOUPYiag

Ytrodoxn aigdntipa gayntou

A 6cppavrikd oroixeio

Aaprrtipag

Bl Avepiompag

El mpin oxdapag, apaipoupevn

Av@vAucpo TUAMA ETWTEPIKOU TOU
(poupvou

OtaeIg axapag

oK MEaTe TO yia va emIRERAILTETE THV
emAoyn gag.

4.3 Evdeigeig 086vng

0 © >) DEMO
=05 HR:AABA:

dpeow% e

0006vn e AciToupyieg TTARKTPWV.

B H guakeun gival KASIBwévn.

\/\@ Ytropevou: Mayeipepa pe Bondeia.

m/ Ymropevou: KaBapiapog.

@ Ytopevou: PuBpioeig

n emAoyn Taxeia TpoBEppavan eivai
EVEPYOTTOINUEVN.

>»>

(m) To payeipepa aTov aTuod gival evepyo-
TTOINUEVO.

/0? n emAoyn Aig6. ®aynTou eivar evepyo-
TTOINPEVN.
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Q n €mAoy XpOVOUETPNTAG €ival EvEpyo-
TTOINMEVN.

n €mAoyn Xpovog PayeIpEPATog gival
STOP EVEPYOTTOINPEVN.

@ n emAoyn XpovokaBuatépnan £vapgng
€ival eVEPyoTTOINMEVN.

@ n emAoyR XpovodIakoTITngG AsIToupyiag
€ival evepyoTToInuévn.

D)

n emAoyn Wi-Fi gival evepyotroinpévn.

n €mAoyn ATTopaKpUapévn AsiToupyia
€ival EVEPYOTTOINMEVN.

vD)

Mmrépa TTpodd0ouU - UTTOBEIKVUEI OTTTIKA
TIOTE N GUOKEUN QTAVEI OTNV KOBOPITE-
vn Beppokpaaia r) TTGTE OAOKANPWVETAI
0 XPOVOG PAYEIPEPATOG.

5. MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

5.1 PUOuion Tng wpag

MeTa a1Td TNV TTPWTN GUVOETN OTNV NAEKTPIKA
TTapoxr, TIEPIPEVETE WG OTOU aTnV 086vN va
gP@aviaTouyv ol evoeiteig: "00:00" ) "12:00"
(avahoya pe T0 HOVTENO).

1. TupigTe Tov dIAKOTITN EAEyXOU Yia va
opigETE TNV WPA.

2. TliéaTe TO KOUTTI OK.

5.2 ApXIKA TTpoBépuavon Kal
Ka@apiouog

MpoBepudveTe TNV AdEI TUTKEUN TTPIV OTTO
TNV TTPWTN XPARON KAl TNV ETTAPRA UE TPOPIUA.
H guakeun ptropei va avadUel BUTAPETTES

OO EG Kal KatTvo. AgpiaTe TO OWHATIO KATA TNV
TTpoBEpuavan.

1. AgaipéaTe OAa Ta aegoudp Kal Ta
QATTOTTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY atrd Tn
COUOKEUN.

2. PubBuiaTe Tn Aeitoupyia [j PuBuiaTe Tn
MEYIOTN BeppoKpaaia. AQraTE T CUTKEUN
va Asitoupynael yia 1 w.

3. PubBuiaTe TN Acitoupyia @ PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Bepuokpaaia. AQRATE TN GUOKEUN
va AeItoupynael yia 15 Aet.

4. PubuiaTe TN Aeitoupyia & PuBuiaTe Tn
UEyIOTn Beppokpaaia. AQrHOTE TN TUTKEUR
va AeItoupynael yia 15 Aetr.

5. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN Kal
TIEPIYEVETE PEXPI VO KPUWOEL.
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6. KabBapioTe Tn guakeur Kal Ta ageaoudp pe
£va TTavi IKPoivwy, XAIapo vepd Kal Eva
MTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

7. TomoBeTAaTe Ta AEETOUAP Kal TA
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY TNV
apxIKn Toug BEan.

5.3 AcUppartn ouvdeon

Fla VO GUVOETETE TN GUOKEUN XPEIALETTE:
AagUpparto dikTuo pe auvdean aTo
S10diKTUO.

« KivnTt gugkeur ouvdedepévn aTo idlo
aguppaTo SiKTUO.

1. Ta va kateBATeTe TNV £QApUoyN,
gapwaTe Tov KwdIko QR TTOU BpioKeTal
aTo OTMaBOPUAAO Tou eyxelpIdiou XpNaTn.
Mtropeite eTriong va KAveTe AWn TnG
€@appoyng ameubeiag amrod To app store.

2. AxolouBnarte TiG odnyieg eyypagng atnv
£Qapuoyn.
2TPEYTE TOV 6|aKorrTr] TTPOYPAHHATWY Yia
Vvl ETTIAEEETE —.

4. ZT1péyTe Tov OIAKOTITN AEIToUpYiag yia va

ETTIAEEETE {0 / Wi-Fi. Evepyotroinate n
QATTEVEPYOTTOINATE TOV. AVaTPEETE OTO
Kepahaio «KaBnuepivr) xprian», AAayn:
PuBuioeig.
To Wi-Fi gival evepyoTroinpévo ammo
mpoetmAoyr. MNa cupBoulég e¢oikovounang
EVEPYEING, QVOTPEETE OTO KEQPAAQIO
«Evepyeiakn amodoany.

@

a AGyoug ao@paAegiag, n aTToAKPUOUEVN
A€ITOUPYIO OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOATA
META a1TO 24 W. ETTavaAaBeTe T
S1adIKaaia el0aywyng, €av aTraiTeital.



Zuyvotnta 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
MpwTtokoAo IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Méyiom loxog  EIRP < 20 dBm (100 mW )

Movada Wi-Fi NIUS-50

5.4 Adcieg xpRong AoyiopiKoU

To AoyIguIKO OTO TTaPAV TTPOIOV TTEPIEXEI
aToixeia Tou BagifovTal gg dwPEAvV AoyITUIKO
avoixtou kwdika. H AEG avayvwpilel pe

6. KAOHMEPINH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AcggdAcia.

6.1 Mpoypdupata BEppavong

Oepuog Aépag
MNa wAaoipo kpéarog kai kEIK. PuBpiaTe xapn-
AoTEPN BeppoKpaagia atrod 6,11 yia Tn AeIToupyia
Mavw + Katw O¢puavan kabwg o avepiaTn-
pag diaveéel T BEPPOTNTA OUOIOPOPPA OTO
E£TWTEPIKO TOU QOUPVOU.

Mavw/Kdartw Oépuavon
MNa ynaipo og pia Béan axdpag.

1

| SteamBake

[a TNV TTpoaBikn uypaagiag KaTd 1o payeipe-
pa. Mo TV €§a0paAion owaToU XPWHOTOG Kal
TPaAyavAg KpoUaTag Katd To Wiaiyo. MNa va yi-
VEI TO @aynTo Mo {OUpEPO KaTa To {avadéaTa-
pa.

qutpuypévu Tpécpl}lq ) )
Mo va yivouv Tpayavd Ta €ToIa aynTd, .X.
Ol TNYQVITEG TTOTATEG, Ol KUSWVATEG TTATATEG I
TQ OTTPIVYK POAG.

@) Aerroupyia Nitoa
MNa wnaipo itaag kal GAAWV TIATWY TTou
QATTAITOUV TTEPITTOTEPN BEPPOTNTA ATTO KATW.

|;| Kdtw Oéppavon
MNa gvraTiko pddiopa kal Tpayavr) Baan. Xpn-
CIMOTTOINGTE TN XAUNAGTEPN B€aN OXAPAG.

EUYVWUOTUVN TN GUPBOAN TWV KOIVOTATWY
QavoIXTOU AOYIGHIKOU KAl POUTTOTIKNG OTO £PYO
AVATTTUENG.

MNa va atmmokTAgeTe TTPOaRaacn aTov Trnyaio
KWOIKA QUTWYV TWV OTOIXEIWV dWPEAV
AOYIOUIKOU avoIXToU KWOIKA, TWV OTTOIWV Ol
TTPOUTTOBETEIG AdEIAG XPHONG ATTAITOUV
dnuoaieuan, Kabwg Kai yia va JeiTe TIg
TIANPEIG TTANPOPOPIEG TIVEUUATIKWY
OIKAIWUATWY KOl TOUG ITXUOVTEG OPOUG AdEING
XPNONG, emMaokePTEiTe TN dieuBuvan: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (QAakeAog
NIUS).

l@ Yypog Oepuog Aépag

¢ AuTr n Aeiroupyia oxedIACTNKE yIa VO £§0IKO-
VOUEITE EVEPYEID KATA TO WNalyo. OTtav Xpnal-
gotroieite auth TN AeIToupyia, n Beppokpadia
OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU PTTOPE] VO dlage-
pel a1 TN PUBMIoPEVN Beppokpaaia. Xpnal-
yotroigital n uTTOAEITTOPEVN BepuoTnTa. H Bep-
pavTIKA 10XUG PTTOpE va peiwbei. MNa mepiaaod-
TEPEG TTANPOPOPIES, AVATPEETE OTO KEPAAQIO
«KaBnuepiviy xpnon», ZNUEIWOEIG OXETIKA YE:
Yypog Oepudg Aépag .

E] 'kpIA

o Ynao1po aTo YKPIA AETITWVY KOPPOATIWV a-
ynToU KaBWG Kal yia ¢puydaviopa ywpiou.

FkpIA pe Oepuod Aépa
MNa wAaoipo peydAwv pepidwv KPEATOG 1 TTOU-
AepIKWwV Pe KOKaAa ag pia BEan oxdpag. MNa
YKPATIVAPITUA Kal YIo poSIgUa.

O AauTITpag PTTOPEi va aTTevEPYOTTOINOE
autopara ge Beppokpaaia kaTw atro 80
°C KkaTd TN OIAPKEIQ OPITUEVWV
TTPOYPAMMATWY.

6.2 Znpeiwoelg OXETIKA pE: YYpOg
Oepuo6g Aépag

AuTn n AsiToupyia xpnaidoTroinenke yia
JUUHOPPWAN HE TNV TAEN EVEPYEIOKAG
arodoang Kal TIG ATTAITATEIG VIO TOV
OIKOAOYIKO OXedIOaNO (TUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AoKIpéG aUpuva
pe To: IEC/EN 60350-1.
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H mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG,
€701 WATE N AeIToupyia va pn SIoKOTITETAI KAl O
POUPVOG VO AEITOUPYEI e TRV UYWNAOTEPN
duvaTH EVEPYEIQKH ATTOod0an.

Otav XpNOIYOTTIOoIEITE AUTAV TN AEITOUPYIa, O
AQUTTTAPOG QTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTA PETA
a6 30 OeuTEPOAETTTA.

Ma TIG 00nYieG PayeIPEUATOG AVATPEETE OTO
KEPAAQIO «YTTOBEICEIG KAl TUUBOUAEGY, Yypog
Oeppog Aepag . lMNa yevikég ouaTaaelg
€COIKOVOUNONG EVEPYEIQG, AVATPEETE OTO
Ke@AaAaio «Evepyelakr) ATT6d0an», CUUBOUAEG
yia E€oikovopunan Evépyeiag.

6.3 POOuion: Mpoypdupara
0épuavong

1. ZTpEWTE TOV DIOKOTITN TTPOYPAHHATWY VIO
va ETTIAEEETE Eva TTPOYPAUHA.

2. TMepiaTpeWTe TOV SIOKOTITN AEITOUPYIOG YIa
va pubpigeTe TN BeppoKpaaia.

;N Taxeia TPoBEPUAvan - TETTE
TTAPOTETAPEVA VIO VA YEIWTETE TOV XPOVO
CeaTapartog. AlaTiBeTal yia HePIKA
Tpoypduuata. O avepioThPaG UTTOPEI VO
evepyoTToinBei auTtopara.

6.4 PUOuion: SteamBake -
Mayeipegpa e aTuo:

1. BeBaiwdeite 0TI N ouakeun gival Kpua.

2. TepiaTte TO AVAYAUQO TURA TOU

€0WTEPIKOU PE TO TTOAU 250 ml vepd Tng
Bpuang.
Mn yepideTe TO avayAu@O TUAKA TOU
€£TWTEPIKOU TOU POUPVOU KaTd TN SIGPKEIN
HayeIpéUaTog ) OTAV N GUOKEUN €ival
CeaTn.

3. Z1péyTe TOV DIAKOTITN TTPOYPAUUATWY Yid

va eTTIAEEETE Eva npéypaupa.

4. TepiaTpeWTe TOV SIOKOTITN AEITOUPYIAG YIa
va puBpiceTe TN Bepuokpaaia.

5. [MpoBepudveTe TNV KEVA GUTKEUN YIQ
10 Aetr yia va dnuioupynBei uypaaia.

6. ToToBeTTTE TO PAYNTO OTN TUOKEUN.

7. Otav oAokAnpwOei To payeipepa, aTpEWTE
TOV JIAKOTITN YIA TA TTPOYPANUATA OTN
Bean arrevepyotroinang yia va
QATTEVEPYOTTOINTETE TN GUTKEUN).

8. Otav n guakeun £xel KPUWOEI, AQPAIPETETE
TO UTTOAOITTO VEPO ATTO TO AVAYAUPO
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TUAMO TNG KOIAOTNTOG HE €va HOAOKO
TTAVAKI.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvoiTe TTPOTEKTIKG TNV TTOPTA. H uypaaia
TTOU OTTEAEUBEPWVETAI PUTTOPEI VOl
TTPOKAAETEI EYKAUUATA.

6.5 Eicaywyn: Mevou =

AvoitTe TO Mevou yia va aTTOKTATETE
TTPOCRacn g TATA Kol pUBUITEIS yia
Mayeipepa pe BonBeia.

1. Z1p€WTe TOV JIOKOTITN YIO TA
TIpoypAupaTa 010 =.

H 006vn epgavidel ‘/f, rrrr/ o)
2. ZTpéYTe TOV DIOKOTITN AEIToUpyiag Kal
ETMIAEETE TO €IKOVIdIO yIa va peTaeite aTo

utropevou. MNiEaTe TO KoupuTTi OK.

6.6 PuOuion: Mayeipepa pe Bondeia
\\

Mayeipepa pe Bondeia To uttopEvoU
QTTOTEAEITAI OTTO TTPOYPAMHATA TTOU £X0UV
oxedlaaTei yIa IATA e EIDIKA JaYEIPIKN. Ta
TTPOYPAUHATA EEKIVOUV PE PIG KOTAAANAN
puBuIon. MtTopeite va puBUigETE TOV XPOVO
Kal TN Bepuokpaaia Kata 1n dIAPKEIA TOU
HayeIpEUaTOG.

1. ZTpEWTE TOV DIOKOTITN VIO TO

TTPOYPAUMATA OTO =.

2. ZTpEéYTE TOV DIOKOTITN AEITOUPYIag yia va
emAegete ¥X. Migore 1o OK.

3. ZTpéyrTe TOV DIOKOTITN AEIToupyiag yia va
emAECeTe éva mdTo (P1 - P...). MéaTe To

KOUWTT OK.
4. ToTmoBeTATTE TO PAYNTO PETA OTN

guokeun. MiéEaTte To KOUPTTI OK.

5. Ortav TeAeiwael To TTPOypappa, EAEYETE av
TO ayNTO gival £ToIyo. MNaparTeiveTe TOV
XPOVO POYEIPEPATOG OGO XPEIAZETAI.



YTtropevou: Mayeipepa pe Bonbeia

Aelavra

Aegavra

o va XpNOIPOTIOINTETE TN AEITOUPYIa, TTPETTE
va gival guvdedepévog o Aigb. dayntol. Ava-
TPEETE OTO KEPAAQIO «XPraN TWV AgEToUapP».

()

payeipepa.

MpoBepUAveTE TN CUCKEUR TIPIV EKIVATETE TO

=

Emiredo axdpag. Avartpégte aTo ke@AAaio
«Meplypaen TTPoiovTog».

&

[epioTe TO AvAYAUQO TUAHO TOU ECWTEPIKOU
TOU QOUPVOU pE VEPD YIa JAYEIPEUD OTOV ATHO.

21NV 00ovn ep@avidetal n evoeign P kal évag
apIBPAGg aTTo TO PAYNTO TTOU UTTOPEITE VOl
eNEyEETE aTOV TTiVOKA.

XkeUog

Bdpog

Emitredo oxdpag / Afecoudp

WYnt6 Bodivo, Aiyo

P1 ynuévo
py WnT6 Bodwo, pétpia 1-15kg, 4-5e- M El 2, Tayi ynoiparog ) o
ynuévo paxia cm Taxoug  TNYQVIOTE TO KPEAS Vi EPIKA AETTTA O (EaTO TNyavi. To-
TTOBETATTE TO OTN CUTKEUN.
P3 YnT16 Bodivo, kaho-
ynuévo
m:ﬁélsz)‘q’ petpia 132)&52;) gr:\)/(gvT-E_ /‘? @ E‘ 3, okeU0G Wnaiparog aTn HETAAAIKR oxdpa
P4 Tpég PETEC TnyaviaTe To KPEAg yia pEPIKA AETTTE O€ CeaTO TNyaAvi. To-
TTOBETATTE TO OTN CUOKEUN.
WYnto Bodive / 15-2k . . . . .
alr\][ow‘rs]pévo (oTraNop- 9 /‘? IEI 2, oKeVOG YNaiPaTog TTAvw T METAAAIKA OXA-
P5 TPI{OAA, OTPOYYUAN, pa . i . . .
KOVTPA HTTPICOAG) TnyavioTe T KPEAG VIO HEPIKA AETITE O€ {EaTO TNYAVI.
Mpoobéate uypd. TOTTOBETATTE TO OTN GUOKEUN).
WYnT16 Bodivo, Aiyo
P6 wnuévo (xaunAr Bep-
Hokpaaia)
w6 Bodivo, pétpia 4y oy, 5o P2 rayi ynoiparo
P7 wnuévo (xaunAn Bep- 2 4G, 4 - 9 T . ' B o
) pAxICl CM TTAX0UG Tnvaw'cre TO KPEQS YIa HEPIKG AeTrTél o€ {eaTO TNyYAvI. To-
Hokpaaia) TTOBETATTE TO OTN GUOKEUN.
¥nT16 Bodivo,
P8 «kalownpuévo (xapnAn
Beppokpaaia)
Bodivo @IAéTo, Aiyo
P9 wnuévo (xaunAn Bep-
pokpaaia)
BodIv6 giAéTo, pé-  0.5-1.5kg,5-6  #P[=]2 rayi ynoiparoc
P10 tpia wnpévo (xapnA  Tepdxia cm peyd-  Tryqviate To KPEQS YIa PEPIKG AETIT TE ZeaTo TRyavi. To-
Bepliokpacia) Aou Traxoug TTOBETATTE TO TN GUTKEUN.
Bodivo @iAéTo,
P11 xaAownpévo (xaunAn
Beppokpaaia)
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2kevog

Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

WYn16 pooxdpi (1r.X.

0.8 - 1.5 kg, 4 Tepa-

/‘? E 2, okeVOG YNaiPaTog TTAvw aTn METAAAIKA OXG-
o

WHOTTAATN) Xla cm peydAou
P12 Traxous TnyaviaTe To KPEAG VIO PEPIKA AETTTA O€ {eOTO TNYAVI.
MpoaBéate uypd. TommoBeTaTE TO OTN GUaKeur. WnTd
OKETTOOTO.
WYnT1ég X0o1pIvog Aai- 1.5-2kg . . . . .
P13 p6S 1} WHOTTAGTY p/:? B 2, oKeVOG YNOiPaATog TTAVW OTN METOAAIKA OXa
Mpoabéate 200 ml uypd aTo OKEUOG YNAaiPaToG.
Xolpivé TTOUAVT (Xa- 1.5-2kg

P14

unAn Beppokpaaia)

/‘? E 2, Tayi ynoiyarog

lupiaTe To kpéag PONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG HayeIpé-
HaTOG YIa VO £XETE £VA OLOIOPOPPO PODITHA.

P15

Xoipivo Kapé, @pé-
oKo

1-15kg, 5-6 Te-
péxia cm peydhou
TTAX0UG

/‘? EI 2, okevOG Ynaiparog aTn METAAAIKA oxXdpa
TnyaviaTe To KPEAg yia pEPIKA AETTTA O€ CeaTO TNyaAvl. To-
TIOBETATTE TO OTN CUOKEUN.

P16

Xolpivég Taidakia

2 - 3 kg, xpnaiyo-
TTOIROTE WHQ, 2 - 3
cm AETTTA TTOIdAKI

E 3, BabU Tawi

MpoaBéaTe uypd yia va KAAUWETE TOV TTATO EVOG OKEUOUG.
lupiaTe To Kpéag PONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG HayEIpE-
HaTOG.

P17

M1roUTI apvioU pe K6-
KaAa

1.5-2kg, 7-9Te-
paxIa cm TTayoug

/? B 2, okeVOG YNOiUaTOG OTO TAWi YnoiyaTog
MpoaBéaTe uypd. MupiaTe To KPEAG PONIG TIEPATEI O HITOG
XPOVOG HAYEIPEUATOG.

P18

OAG6KANpPO KOTOTTOU-
Ao

1-1.5 kg, ppéoko

/‘? E 2; &J 200 ml, yaoTpa Tavw aTo Tayi ynaoiya-
TOG

lupioTe TO KOTOTTOUAO POAIG TIEPATEI O PITOG XPOVOG pa-
YEIPEPATOG VIO VA EXETE £VA OUOIOPOPPO POSITHA.

P19

Mio6 koTéTTOUAO

0.5-0.8 kg

/‘? E 3, Tayi ynoiyarog

P20

ZTiIO0G KOTOTTOUAOU

180 - 200 g ava Te-
payxio

/‘? E E] 2, yaoTtpa TTavw aTn HETAAAIKA oxdpa
TnyaviaTe To KPEAG yia PEPIKA AETTTA O€ CETTO TNYAVI.

P21

KoTtétmrouAo ptrouria,
QpEéoKaA

/P B 3, Tayi ynoiyarog

AV POPIVAPETE TTPWTA Ta PTTOUTIA, PUBPITTE TN XAUNAOTE-
pn BepUoKpaTia KAl JAyEIPEYTE TO TTEPITTOTEPN WPA.

P22

Ndamia, oA6kAnpn

2-3kg

/‘? E 2, okeUOG YNaiPaTog TTavw aTn METAAAIKA OXA-
pa

ToTToBeTNOTE TO KPEAG OTO OKEVOG Wnaiparog. MupioTe
TNV TTATTIA HONIG TTEPATEI O PITOG XPOVOG PAYEIPEUATOG.

P23

XAva, oA6kAnpn

4-5kg

/‘?E 2, BaBU Tawi

TotrobetnaTe TO KPEag ae Babu Taywi wnaipatog. MupiaTe
N XAvVa HONIG TIEPATEI O PIOOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.

P24

PoA6 kipdg

1 kg

/‘? IEI 2, petaAAIKA oxdapa
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2kevog

Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

P25

Yapi1 oAékAnpo, oTo
YKPIA

0.5-Tkgavayap #)[] 2, Tayi ynaoipatog

[epioTe TO Wap!I pe BoUTUPO, PTTAXAPIKA KO HUPWIIKA.

P26 Ydp! @iAéTo . E B 3, yaoTpa TTAvw oTr PETAAAIKA OXAPa

p27 Cheesecake . E'Z, @ avolyopevn @opua 28 cm aTn PETAAAIKA
oxdpa

p2g MnAémira . B 2; L) 100 - 150 ml, Tayi ynoiparog

P29 TdpTa pfdou . =] 2, oA yIa TTTEG 0T HETAAAIKA OXApa

MnAémiTa -
P30 o EB 2, &J 100 - 150 ml, @ POppa yIa TTiTEG 22
cm TTavw aTn JeTAAAIKR oxdpa
P31 Kék Brownies 2 kg ¢uung B 3, B0 Tai
P32 Kéik Muffins . ‘EIEI 2, lﬁj 100 - 150 ml, Tayi kéik muffins TTadvw aTn
HETAAAIKA oXdpa
P33 Kec . El 2, Tayi patfoAag atn YeTAAAIKA oxdpa
¥nrég mardreg ke El 2, Tayi ynoiparog
P34 TotroBeTraTE OAOKANPEG TIG TTATATEG WE TN GAOUDA TTAVW
aTo TaWi Ynaiparog.
P35 Otreg Tk B 3, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO PE XaPTi YnaipaTog
KowrTe TIg TTaTdTeG 0 KOPPATIAL
P36 :':2:.‘“ avapikTa Aaxa- 1-15kg El 3, Tayi YnoipaTog KAAUPPEVO PE XOPTi WNaipaTog
KoéwTe 1o Aayavikd g€ KOUPATIaL.
P37 KPoxstq, KATEWUY- 0.5 kg E 3, Tayi ynoiparog
Héveg
P38 gsagmng, KOATEWYUYUE- 0.75 kg El 3, Tawi ynoipaTog
Aalavia pe kpéag / 1-15k . . . .
P39 AG)%GVIK('XNHS z'rsévé 9 El 2, yaoTpa Tavw oTn HETAAAIKA oxdpa
@UAAa JuuOpIKWV
Mardreg oykpaTév 1-1.5kg

P40

(wpég TaTdTEG)

El 1, yaoTpa mavw aTn METAAAIKA oxXapa
MepioTpéwTe TO TATO POAIG TTEPATEI O PICOG XPOVOG Ha-
YEIPEPATOG.

P41

®péokia mitod, Ae-
T {Upn

‘Z] IEI 2, &J 100 ml, Tayi ynoigaTog KAAUPUEVO pE
XapTi Ynaiyarog

P42

Mitoa @péokia, Xov-
1PN G0N

E EI 2, Tayi YnoigaTog KaAUPPEVO PE XapTi ynaipa-
TOG
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2KeUOG Badpog Emimredo oxdpag / ASeooudp
P43 Kig . El 2, poppa YnaipaTog aTn HETOAAIKA oxdpa
Il\(l:[rﬁ(\gx:)gulimabatta ! 0.8 kg E E 2, lﬂ 150 ml, Tayi ynoipaTog KAAUPUEVO pE
P44 XapTi Ynaiyatog
XpeIdeTal TTEPICTOTEPOG XPOVOG YIA TO AEUKO Wwi.
Ywpi oAikig dAeong / 1kg

P45 oikaAng / paupo yw-
Hi

‘E‘ EI 2, lﬁj 150 ml, Tayi ynoiparog KAAUPPEVO PE
XAPTi YnaipaTog / pOpUa yia Ywpi TTaVw o€ HETAAAIKA

oxdapa

6.7 AAAayn: PuBuioeig ep

1. ZTpEWTe TOV DIOKOTITN YIO TA
TIPOYPGHUATA OTO =.

2. ZT1péYTe TOV DIAKOTITN AEITOoUpYiag yia va
emAégere 98 Migare 10 OK.

3. Z1péyrTe Tov DIOKOTITN AEIToupyiag yia va
EMIAEEETE TN PUBUIGN. MIETTE TO KOUPTTI
OK

4. XT1péyTe TOV OIOKOTITN AEITOUpYiag yia va
puBpioeTe TNV TIPA. MEGTE TO KOUTTI OK,

5. ZTpEéWTE TOV DIOKOTITN TTPOYPOMUATWY OTN
Bean amrevepyoTroinang yia va eEENBeTE
a6 1o Mevou.

YTrouevou: PuBpioeig

PU6Buion TiuR
01 Qpa ANayn
02 wrevotnta OBovng  1-5

‘Hyor NMARKTpwvV 1 - Hxnmiko6 onua, 2
03 - KAIK, 3 - Atrevep-

yotroinan fixou

04 Evraon Boppnm 1-4

7.MNPOZOETEX AEITOYPIIEZ

7.1 KAgidwpa &

AuTA n AsiToupyia aTToTPETTEI TNV aKoUaId
aAAayr TNG AeImroupyiag TNG GUOKEUNG.

Otav £vePYOTTOIEITAI EVW N TUOKEUN
XPNOIUOTTOIEITAI, KAEIDWVEI TOV TTIVOKO
eAeéyxou e€aa@aAiovTag OTI Ol TPEXOUTEG
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PuUBuion

Tipn

05

Aig6. dayntou Evép-
yeia

1 - Zuvayeppog Kai
dlakotm), 2 - Xuv-
ayeppog

XpovodIaKoTITNG A€l-

Evepyotroinan /

pIgPO

06 Toupyiag aTTeEvepyoTToinan

07 Pwrigpog Golpvou Evepyotroinan /
aTevepyoTToinan

08 Tayeia Tpobéppavan  Evepyotroinan /
aTTEVEPYOTTOINGN

09 YTmevOupion KaBapi- Evepyotoinan /
agpou QTTEVEPYOTTOINON

10 Wi-Fi Evepyortroinan /
QTTEVEPYOTTOINDN

11 Neiroupyia pe TnAexel-  Evepyotroinan /

aTrevepyoTToinan

12

Amoppiyn dIKTUOU

Nai / Ox1

Aeroupyia Demo

KwdIkog evepyo-

15

pubpigewv

13 toinang: 2468
14 'Ekdoan Aoyigpikou ‘EAeyxog
Emravagopd oAwv Twv  Nai / Oxi

PUBUITEIG payEIPEPATOG Ba GUVEXITOUV XWPIG
SIOKOTTH.

Ortav gvepyoTToIEiTAl EVW N TUTKEUN €ival
€KTOG AciToupyiag, diatnpei Tov TTivoka
eAEYXOU KAEIOWPEVO, ATTOTPETTOVTAG TNV
akoUala evEPYOTTOiNaN TNG GUOKEUNG.

OOK - mieare TTOPATETAPEVA VIO VO
EVEPYOTTOINTETE TN AgIToupyia.



AKoUyeTal éva NXNTIKO arua. & -
avapBoafrvel 3 @opég OTav TO KAEIdwa gival
EVEPYOTTOINMEVO.

@OK - TMEQTE TTAPATETAPEVA VIO VA
QTTEVEPYOTTOINTETE TN AEITOUPYIQ.

7.2 AutépaTn atrevepyoTtroinon

Mo Adyoug ag@aAeiag, av To TTPOypaupa gival
eveEPYO Kal Oev aAAaxBouv ol pubpicelg, n
OUOKEUR OTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUOTA PETA
ATTO OPITHEVO XPOVIKO dIAaTNa.

(°C) O ()
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55

8. AEITOYPI'IEXZ POAOTIOY

8.1 Neprypa@n AsiToupyiwv
XPOVOSIAKOTITN

Q MNa va puBpigete avtioTpogn pérpnaon.
Orav 0 XpovodIaKOTITNG OTAUATHJEI,
akouyetal éva NXnTikd orpa. Auth n
Aeitoupyia Sev €xel Kapia eTTidpaan aTn
AeIToupyia TNG CUOKEURG Kal PTTOPE VO
pUBUIOTEI OE OTTOIODNTIOTE OTIYUN.

Xpovope-
TPNTAS

Ma pUBuIon TNG JIAPKEING PayEIpEpa-
STOP T0G. OTAV O XPOVOSIOKAOTITNG OTAPATH-

Xpévog pa-  OEl, aKOUYETAI £Va NXNTIKO ORpA Kal TO
yeipégarog  TTPOYPAUUA OTAPATA QUTOHATA.
@ MNa avaBoAn Tng évapéng 1 / kai Tou Té-
XpovokaBu- AOUG TOU HAYEIPEUATOG.
oTtépnon
évapgng
@ MNa puBuion Tng didpkelag AeiToupyiog
NG OUOKEUNG. H péyiotn Tipn givar 23
Ié‘:_?;:]oga)'\‘:;_ w 59 Aetr. AutA n Asimoupyia Bev €Xel
Toupyiag Kapia Tmidpaan atn Aeiroupyia TnG ou-

OKEUNG KOl PTTOPEI va pubpIoTei g€
OTTOIAdNTTOTE OTIYHN.

(°C) O ()

250 - péyiato 3

Edv oKOTTEUETE VA EKTEAETETE £V TTPOYPAMMC
yia SIdpKEIa TToU UTTEPRaivel TNV wpa
QUTOUATNG ATTEVEPYOTTOINGNG, PUBUITTE TOV
XPOVO PAYEIPEPATOG. AVATPEETE OTO KEQAAAIO
«/\eImroupyieg poAoylouy.

H Autoparn atrevepyoTtroinan dev AsIToupyei
Me TIg Asitoupyieg: PwTiopog Poupvou, Aigb.
®dayntou, XpovokabuaTépnan Evapgng.

7.3 AvElIOTAPOG YUENg

Ortav n gugkeun BpiokeTal g€ AeIToupyia, o
QAVEPIOTAPOG WYUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOUATO
yla va diatnpnbouv WUXPpEG o1 ETTIPAVEIEG TNG
OUOKEUNG. Eav atrevepyoTroInaeTe T
OUOKEUN, 0 QVEUIOTAPOG WYUENG UTTOPEi va
guVEXITEl va AEITOUPYET PEXPI VA KPUWOTEI N
OUOKEUN.

8.2 PuBuion: XpovoueTpnTAg Q

1. TliéaTe TO KOUWTTI o.
1NV 00ovn gpgavidetai n €vdeign: 0:00 kai

2. . lupiaTe Tov SIAKOTITN EAEYXOU Yia va
opigeTe TNV XPOVOUETPNTAG.

3. TMMéarte 1o KOUWTTI OK. o XPOVOJIaKOTITNG

ZEKIVA QPETWG TNV QVTIOTPO®N PETPNAN.
8.3 PUBuion: Xpovog payeipépuartog
A

1. ZTpEWTE TOUG OIOKOTITEG VIO VA ETTIAEEETE
TTPOYPAUUO KOl VO pUBUITETE TN
Beppokpaaia.

2. TMéate 10 Q) MEXPI N 080VN va gppavidel
Tnv €voeign: 0:00 kai s[%

3. TupiaTe Tov BIAKOTITN EAEYXOU Yia va
opigeTe TNV XpOVOG PAYEIPEUATOG.

4. Miéote 10 OK O XPOVOdIAKOTITNG EeKIVA
AUETWG TNV QVTIGTPO®N PETPNOT.
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5. Otav teAeiwoer o xpovog, méate OK ka
OTPEWTE TOV BIOKOTITN TTPOYPAUUATWY aTn
B¢an atrevepyoTroinang.

8.4 PUOuion: XpovokabuoTépnon

évapgng &

1. ZTpEYTE TOUG DIOKOTITEG YIO VO ETTIAEEETE
TTPOYPAUKA Kal VO pUBUITETE TN
Bepuokpaaia.

2. TMiéate 10 ) MEXPI N 086vVN va epgavilel

TV £voeign: @ ki START .
3. ZTpéYTe TOV DIAKOTITN YIa va pubuioeTe
TOV XpOVo £vapéng.

4. Mi¢ote 1o koupi OK.

s , s Y
TNV 0806vn ep@avidetal n £vOeIgn: --:--, C/
STOP .

5. TupiaTe Tov JIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
0pIigEeTe TO TEAOG.

6. TMiEaTe TO KOUWTTI OK.

O XpPOoVvOBIOKOTITNG EEKIVA TNV avTiaTpo®n

METPNON OE P10 PUBICUEVN WP EVOPENG.

7. Otav TEAEIWOEI 0 XPOVOG, TTIETTE OK kai
aTPEYTE TOV OIAKOTITN TTPOYPAMHUATWY OTN
B¢an atrevepyoTroinang.

8.5 PuBuion: XpovodiakoTrTng

Aerroupyiag O

1. ZTpé€yTe TOV JIAKATITN YIA TTPOYPAUHATA

ot0 = yia va PeTaeite atn Aeiroupyia
Mevou.

9. XPHXH TQON A=EZOYAP

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEPAAQIQ TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.
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2. Z1péyTe Tov OIOKOTITN AEIToupyiag yia va

ETTIAEEETE @ / XpovodIakoTTNng
AeIroupyiag. AvaTpEETE OTO KEQAAQIO
«KaBnuepivr xpnon», Mevou: PuBpioeig.
3. TliéaTe TO KOUWTTI OK.
4. ZT1péyTe Tov OIAKOTITN AEIToupyiag yia va
EVEPYOTTOINOETE KAl VO OTTEVEPYOTTOINTETE
Tov XpOovodIakOTITNn AEITOUPYIaG.

5. TiéaTe TO KOUWTTI OK.

8.6 PUOuion: Qpa

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN YIA TTPOYPANUATO
gro = yla va Yetafeite atn Aeiroupyia
Mevou.

2. Z1péyTe Tov OIOKOTITN AEIToupYiag yia va
ETTIAEEETE @ / Qpa. Avatpé€re aTo
Kepdhaio «Kabnuepiviy xprian», Mevou:
Pubpioeig.

3. TupiaTe Tov BIAKOTITN EAEYXOU yia va
OpPIgETE TO POAOI.

4. TliEaTe TO KOUTTI OK,

9.1 Eicaywyn aiecoudp

AiatiBevTal afegoudp avdahoya pe
TO HOVTENO. ZOPWATE TOV KWIIKO
QR vyia va eAéyEeTe TOV TPOTTO
XPAONG TWV ageaoudp TTou TTapé-
XOVTal JE TN GUudKeur gag. MTro-
PEITE va TTapayyeileTe Ta TTPOAIPE-
TIKG ageogoudp EexwplaTd. MNa Tre-
PICTOTEPEG TTANPOPOPIEG, ETTIKOI-
VWVAQJTE PE TOV TOTTIKO 0ag TTPO-
pnBeuTh.

Mia pIKpr) €YKOTT OTO ETTAVW PEPOG QUEAVEI
TNV aog@AAia Kal TTAPEXEI TTPOTTATIA E



KAign. O1 eyKOTTEG AgITOUpYOUV ETTIONG WG
ao@AAcieg avaTpoTrig. To TTAaiglo yUpw atrd
TN OXAPQ QTTOTPETTEI TNV OAICONaN Twv
HOVYEIPIKWY TKEUWV OTTO AUTAV.

Eloayayete 10 agegoudp (UeTaAAIKA axdpa /
Tawi) avapeoa aTig papdoug 0drynang Tou
aTnpiypatog pa@ioU. BeBaiwbeite 0TI TO pa@I
ayyigel To TTiow PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
@oupvou .

sﬁg&%\
i\\%“\\’

=3

Av 10 TaWi 00G £X€el KON, TOTTOBETATTE TO
TTPOG TO TTTW PEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU
(poUpVoU.

Edv utrdpyel emypagr aTto afeooudp,
BeBaiwbeite OTI €ival ATPAPPEVO TTPOG TO
UEPOG TaG.

AV XPpnOIUOTTOIEITE TOWi YE OTTEG, TOTTOBETAATE
TO OTTO KATW YIa VO GUAAEEETE UYPA TTOU
aTtadouv.

9.2 Aig6. ®aynTouU

MeTpdel Tn BeppoKpaTia aTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

YTrapyxouv dU0 BepPOKPATiES TTOU TTPETTEI VO
pubuigTouv:

. °C. n Beppokpagia aTo ETWTEPIKO TNG
OUOKEUNG. Oa TTPETTEI VA €ival TOUAGYIOTOV
25 °C uynAotepa atmo Tn Bepuokpaaia
TTUPRVA TOU QaynToU.

. M n Beppokpaaia aTov TTUPrva Tou
@aynTou.

> UOTACTEIG:

*  Ta uAikd Ba TrpéTTel va BpigkovTal g€
BeppoKkpaaia dwuaTiou.

*  Mnv TOV XPNOIUOTTOIEITE PE UYPG QayNTA.

» Kara 1o payeipepa, n BeAdva Tou aigbnr.
@aynTou TTPETTEl va eloaxBei TTARPWS aTO
OKEUOG.

Mayeipepa pe: Aigd. dayntou

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Y1apyel Kivduvog eykaupaTog Kabwg o
aig0nT. @aynTtou Beppaiveral. Mnv
ayyi¢ete Tn Aapn Tou aigBnt. ®ayntou pe
YUMVA XEPIQ. XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA

yavTia poupvou.

1. Evepyotroinate Tn guokeun.

2. PubyiaTe éva TTpdypapua Kai, av
XpeIadetal, Tn Bepuokpagia oupvou.

3. TomobetnaTe Tov aiIgBNnTAPA PaynToU GTO
E0WTEPIKO TOU TKEUOUG:
Kpéag, TrouAepikd Kai ydpl
Eiogaydyete oAOkAnpn Tn BeAdva Tou
aIgdNTAPa GAyNTOU OTO TTIO TTayU PEPOG
TOU KPEATOG I TOU Waplou.

FaoTpa

Eigaydyete To akpo Tou AigbnTrpa
daynTou akpIBWG aTO KEVTPO TNG
yaaTpag. O aigbntipag gayntou Ba
TIPETTEI VA €ival OTABEPOTTOINUEVOG T€ Hia
0¢an KaTd TN SIAPKEIN TOU PAYEIPEUATOG.
Mo va 1o TTETUXETE, XPNTIUOTTOINATE £V
aTEPEO UAIKO. XpNOIYOTIOINATE TO XEiAOG
TOU OKEUOUG WNOiUaATOG YIO VA OTNPIGETE
T AaBn alAikévng Tou AigBnTrpa
®daynTou. To akpo Tou AiIgbnTPa
daynTtou dev Ba TTPETTEI va ayyidel Tov
TTUBPEVA TOU OKEUOUG WNAiPaTOoG.
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4. TomoBetraTe TOo BUTPA TOU AIOONT.
@aynTou aTnv TIpi¢a TTou BPioKeTaI ETQ
aTn ouakeun. AvaTpegTe aTo KEQAAaIo
«Mepiypa®n TTPOioVTOG».

>Tnv 006vn ep@avideTal n TpEXoUTa

Beppokpaaia Tou algl. @aynTou.

5. /? - TMECTE YIA VA OPITETE TN
BeppoKpaaia TTUPAvVa ToU aIgBNTAPA.

6. [MMepiaTpEWTe TOV SIOKOTITN AEITOUPYIOG YIa
va pubpigeTe TN BeppoKpaaia.

7. Mi¢ote 1o koupmi OK.

8. Orav 10 @aynTo @Tdael aTn Beppokpaaia
TTOU £XETE PUBITEl, OKOUYETAI TO OHUQ.
EAeyEre av 1o @ayntd gival EToIO.
MapaTeiveTe TOV XPOVO PAYEIPEUATOG, AV
XPEIAOTEI.

9. AgaipéaTe To BUTua Tou aiIgBnT. @aynTou
atro TNV UTTodOoXN Kail BYAATE TO OKEUOG
aTTd TN GUOKEUN.

10. YMOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

10.1 ZuoTdoEIg HAYEIPEUATOG

O1 TIYéG BeppoKpaaiag Kal Xpovou
HayEIPEPATOG OTOUG TTIVAKEG €ival HOVO
eVOEIKTIKEG. EEapTwvTal atrd TIG gUVTAYEG,
KOBWG Kal atréd TNV TToIOTNTA KAl TTooo0TNTA
TWV UAIKWV TTOU XPNCIYOTTOIOUVTAl.

H guakeur gag ptropei va wivel pe
OIAPOPETIKO TPOTTO O€ OXETN ME TN GUOKEUN
TTou eixare. O1 TapakaTw uTTodeigelg deixvouv
TIG TUVIOTWHEVEG PUBLITEIG BeppoKpaaiag,
XPOVOUG HayeIpEUaTOG Kal BEan axapag yia
OJUYKEKPIPEVOUG TUTTOUG paynTou.

MEeTPNOTE TIG BETEIG TWV TXAPWV apxifovTag
aTTo TO KATW PEPOG TOU GOUPVOU.

Edv dev ptropeite va Bpeite TIG pubuioeig yia
MIO GUYKEKPIYEVN guvTayr, avalnTnaTte pia
TTapouoIa.

Mo gupBoUAEG e€oIKOVOUNONG EVEPYEIAG,

avaTpEETe aTO KEPAAQIo «Evepyelakn
aredoany.

ZUpBoAa TTou XPNOIUOTTOIoUVTal OTOUG
TiVOKEG:

Oeppokpaaia

°C

Ageooudp

©¢an axapag

=
O

Xpovog payeipépaTog (AeT)

10.2 Yypog Oepodg Aépag -
TPOTEIVOUEVA ageooudp

XpnaigoTtrolgite akoupa Kal PN avakAaaTIKA
Babia Tayia/pdppeg kal doxeia. Exouv
KaAUTEPN aTTOPPOPNAN BEPUOTNTAG OTTO TA
QAVOIXTOXPWHA Kal aVOKAQGTIKG TKEUN.

¢ Tawi mitoag - gKoUpo, PN avakAaaTIKO,
SlapéTpou 28cm

*  ZkeUOG YnoigaTog - oKoUPo, Un
QAvaKAQaTIKO, SIaUETPOU 26Ccm

o Kepapikd @opHdAKIa - KEPAUIKO,
SlapéTpou 8cm, Uwoug 5 cm

* Babu Tayi/péppa Baong TapTag -
gkoupa, Un avakAaaTikr, SlapéTpou 28cm

A, Tomos gaynrod 10.3 Yypdg Oeppog Aépag
Mpodypapua Ma KaAUTEPa aTTOTEAETUATA, OKOAOUBATTE TIG
TIPOTACEIG TTOU avayPAPOVTAl GTOV TTAPAKATW
TTivVaka.
o,
N C @) =
Zupapikd QykpaTtév 200 - 220 45 -55 3
Matateg Oykpatév 180 - 200 70-85 3
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L, °C O =
Mouaoakag 170 - 190 70-95 3
Nagavia 180 - 200 75-90 3
KaveAovia 180 - 200 70-85 3
TapTa pe Baon 1o Wwyi 190 - 200 55-70 3
Pugoyaio 170 - 190 45-60 3
KEIK uAou, @TIOYUEVO JE PEIYHA apPATOU KEIK 160 - 170 70-80 3
(aTpoyyUAn @dppa yia KEIK)
Neukd Ywyi 190 - 200 55-70 3
10.4 MAnpo@opieg yia 1IdpUpATA SOKIPWYV
Aokipég aupewva pe To: EN 60350-1, IEC 60350-1.
WYAoipo og éva emiTredo
L, = °C O =
A@paTo KEIK Xwpig AITTapd Oeppog Aépag MeTaAAIkn axapa 160 45 - 60 2
AQpaTo KEIK Xwpig AITrapd Mavw/Katw Oép-  MeTaANIKn oxapa 160 45 - 60 2
pavan
MnAoTTiTa 1) Oepuog Aépag MeTaAAIKr axdpa 160 55 - 65 2
MnAGTTITG 1) I'Idelljrégga) Oép-  MetaAAikn oxapa 180 55-65 1
Mmmigk. Zup. Koupou Oeppog Aépag Tayi ynaipatog 140 25-35 2
Mmiok. Z0p. Koupou MNavw/Katw ©ép-  Tawi ynaiparog 140 25-35 2
pavan
;/I)led KEIK, 20 TepdxIo/TaYi Oeppog Aépag Tayi ynaipatog 150 20-30 3
Mikpa KEIK, 20 Tepdyia/Tayi Mavw/Katw Oép-  Tawi ynaiyarog 170 20-30 3
2) pavan
Toot 3) T'kpIA MeTaAAIKn axapa HEY. 1-2 5

1) 2 @opueg TotroBeTNEVEG Slaywvia (F 20 cm). H degia TrpéTTel va TOTTOBETNOEI TTEPITTOTEPO TTPOG TA EUTTPOG ATTO

TNV apIOTEPN.
2) MpoBeppdveTe TN CUTKEUN.

3) MpoBeppdveTte TN GUOKEUN YIa 5 AeTT.

YRAoipo og ToAAd emritreda

§59
=

e

O

=

Mmiaok. Zup. Koupou

Oepuodg Aépag

Tawi ynaoiyarog

140

25-45

2 ka4
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L, = °C O =
Mikpa KEIK, 20 Tepdyia/Tayi Oeppods Aépag Tawi ynaoiyarog 150 25-35 2 kal 4
1)
AQpaTo KEIK Xwpig AIrapd Oeppog Aépag MeTaAAIkn axdpa 160 45-55 2 ka1 4
MnAotiTa Oeppog Aépag MeTtaAAIkn oxapa 160 55 - 65 2 kal 4

1) MpoBeppdveTe TN CUTKEUN.

11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMOZ

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

11.1 Znueiwoeig yia Tov KaBapiopo
Mpoiévra KaBapiopolu

» KaBapiaTe TNV TPdTOWYN TNG GUCKEUNG W’
€va TTavi JIKPOoivwv pe CeaTto vePO Kal Eva
NTTIO OTTOPPUTTAVTIKO.

»  XpnaipotroinaTte £va diaAupa kabapigpou
yla va KaBapigeTe TIG JETAAAIKEG
ETMIPAVEIEG.

+ KabBapioTe Toug AekEDEG pE Eva ATTIO
QTTOPPUTTAVTIKO.

KaBnpepivi XpRon

+  KabBopioTe T0 ECWTEPIKO TNG TUOKEUNG
META atTo KABE Xpnon. H ougowpeuan
AITTOUG 1} GAAWV UTTOAEIMPATWY PTTOPEI Va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

*  Mnv atroBnkeUeTe GayNTO OTN CUOKEUNR YIA

TEPITOOTEPO aTTO 20 AETTITA. ZTEYVWATE TO

E0WTEPIKO TNG TUOKEUNG POVO WE TTavi

MIKPOIVWV PETA OTTO KABE Xpran.
Ageooudp

»  KaBapilete OAa 10 agegoudp PeTA aTTod
KABe xprian Kal a@QAVETE T Va
OTEYVWOOUV. XPNOIYOTIOIEITE HOVO TTaVi
oTTO MIKPOIVEG PE CEaTO VEPO Kal £V ATTIO

atroppuTTavTIKO. Mnv TTAEVETE Ta agegoUAp

g€ TTAUVTNPIO TTIATWV.

*  Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG ageagoudp

XPNOIUOTTOIWVTAG ITXUPA KABApPIaTIKA 1
aIXuNPEA avTiKEipeva.
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11.2 KaBapiopuég Tou avdyAugou
THAMATOG TOU ECWTEPIKOU

KaBapiaTe To avayAu®o TufRua Tou
€ETWTEPIKOU TOU QOUPVOU VIO VO APAIPETETE
KOTAAOITTO GAATWY PETA TO POYEIPEUD PE QTUO.

@

MNa 1n Asitoupyia: SteamBake kaBapileTe
TOV OUpPVO KABE 5 - 10 KUKAOUG

HayeIpEUaTOG.

1. Pigte 250 ml Aeuko Eudi N KITPIKO 0V aTO
avAyAUQO TUAKO TOU ECWTEPIKOU.
Xpnaiyotroinate EUBI PEyIaTnG oUTNTAG
6% Xwpig TTPOCBETA.

2. Agnare 10 §UdI va BlaAuaEl Ta KaTdAoITTa
aAdTwv ge Beppokpaaia TePIBAAAOVTOG
yia 30 Aetrd.

3. KobBapigTe To ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE
CeaTO VEPO KAl JOAQKO TTOVI.

11.3 A@aipeon TwV OTHPIYHATWYV
oxapwv

AQaIPETTE TO OTNPIYHATA OXAPWV YIid Va
KaBapIigeTE TN TUTKEUN).

1. ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUTKEUR Kal
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEIL.

2. TpaPnére To PTPOCTIVO TURUA TOU
aTnNPiYHaTog OXapwy yia va 1o
QATTOOTTACETE ATTO TO TTAQIVO TOIXWHA.

3. TpaBngre To TTIoW AKPO TOU OTNPIYHATOG
OXOPWV aTTO TO TTAdIVO ToiXWHA Kal
aQAIPETTE TO.
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4. TomoBeTATTE TA OTNPIYHATA OXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatravw diadikagia
ME TNV avTioTPO®N TEIPA.

Av TTapEXOVTal Ol TNAETKOTTIKOI Bpayioveg, ol

TIEIPOI CUYKPATNONG TTPETTEN VA Eival

OTPAMPEVOI TTPOG TA EUTTPOG.

11.4 MupoAuTikég KaBapiopuog

/\ NMPOEIAOMOIHEH!
YTrapyel Kivduvog eyKaUATOG.

/N\ MPOZOXH!

Av GAAEG OUOKEUEG £XOUV £YKATAOTOOEI
JT0 iB10 VTOUAATTI, UNV TIG XPNOIHOTTOIEITE
TAUTOXPOVQ JE QUTHV TN AEITOUpYia.
Mrropei va TTpokANnBei npid aTov oupvo.

Mnv &ekivaTe Tn Aeitoupyia av Oev EXETE
KAEIOEI EVIEAWG TNV TTOPTA TOU GOUPVOU.

1. BeBaiwbeite 0TI N guokeun gival Kpua.

2. AgaipéaTe 6Aa Ta aggaoudp Kai Ta
APAIPOUMEVA TTAPIYUO TXOPWV.

3. KaBapioTe To EOWTEPIKO TOU POUPVOU KOl
TO E0WTEPIKO TLAWI TNG TTOPTAG PE (ETTO
VEPO, HOAAKO TTaVi Kal ATTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

4. ZT1péYTE TOV DIAKOTITN VIO TTPOYPAPHATA

ot0 = yia va JeTaeiTe aTn Aeitoupyia
Mevou.
5. ZT1péwTe TOV DIOKOTITN AEITOUPYIAG yIa va

ETTIAECETE al kai meate 1o OK,

Mpoypappa kabapi- Aidpkeia
ouoU

C1 - EAagppUg kaBapiopog 1h

C2 - Kavovikog kabapl- 1 h 30 min
apog

C3 - ZxoAaaTIKOG kKaBapl- 3h

ajog

6. ZTpéWTe TOV OIOKOTITN AEITOUpYiag yia va
ETMIAEEETE TO TTPOYPANMO KOBaPITUOU Kal

méare 1o OK,

7. Miéore o OK yia va EeKIVATEI O
KaBapIoPOG.

Ortav apyilel o KaBapITUOS, KAEIDWVEI N

TTOPTA TNG GUOKEUAG Kal 0 AQUTITAPAG €ival

aTrevepyoTToInpévog. Méxpl va ekAeidwasl n

TOPTA, N 000VN eppavilel E'

8. MeTd TOV KOBAPITUO, OTPEWTE TOV
OIaKOTITN TTPOYPANUATWY aTn B€0N
QTTEVEPYOTTOINGNG.

9. TllepIYEveTe PEXPI N OUTKEUR VA KPUWOEI
Kal n opta va EekAeidwael. KabapiaTe 1o
ETWTEPIKO TOU POUPVOU HE £va PAAAKO
TTavi Kal vepo.

11.5 YmrevBopion KaBapiopou

Orav n évdeign mr/ avafoarvel atnv 0Bovn
META TNV TTEPIODO PAYEIPEUATOC, N TUOKEUN
0gdg utrevBupidel va TNV KaBapigeTe pE
TTUPOAUTIKO KaBapIigpo. MTropeite va
QTTEVEPYOTTOINTETE TNV UTTEVOUHION OTO
uttopevou: PuBpigeig. Avatpégte aTo KEQAAAIO
«Kalnpepivn xpnon», ANayn: Pubuioeig.

11.6 A@aipegon Kal eykardoTaon Tng
mopTag

MrTopeiTe va a@aipETETe TNV TTOPTA KAl TA
E0WTEPIKA TCAMIA yIa va Ta kaBapioeTe. O
aApIBUOG TWV TCOPIWY DIaPEPEI AVAAOYQA E TO
MovTéAO.

/\ NMPOEIAOMOIHEH!
H mopTa gival Bapid.

/\ MPOZOXH!

METaxEIPITTEITE TTIPOTEKTIKA TO TCAUI,
€I0IKA OTIG AKPEG TOU PTTPOATTIVOU TCapIOU.
To T¢apI YTTOpPEi VO OTTATEL.

1. ®povTioTe n UOKeEUN va gival kpua.
2. Avoi€te TAApPWG TNV TTOPTA.

3. TMiéate Toug poxAoug aua@igns A aToug
OU0 PEVTETEDEG TNG TTOPTAG.
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4. KAcigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TNV
TPWTN B€0N avoiyparog (o€ ywvia
Tepitou: 70°).

5. KpatwvTag TNV TOPTA PE £va XEPI € KABE
TTAEUPA, TPARNETE VIO VO TNV OQAIPETETE
aTro TOV POUPVO HE YWVia TTPOG TA TTAVW.

6. TommoBeTnaTE TNV TTOPTA ETTAVW TE EVal
atraAd TTavi kal ge aTaBepn ETTIPAVEIQ PE
TNV €EWTEPIKA TTAEUPA TTPOG TO KATW.

7. Kpartnarte 10 mAgioio TG mépTag B ato
TTavw AKPO TNG TTOPTAG OTIG OUO TTAEUPES
KOl OTTPWETE TTPOG TA JETA YIa VO
ATTaoQAAITTEI TO KAITT.

8. Tpapn&re To TTAQICIO TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIA VA TO OPAIPETETE.

9. Kpatnate Ta 1¢auia TG TOPTAG ATTO TO
Tavw Akpo, éva—eva, Kal TpaRgTe Ta
TTPOG TO TTAVW, VIO VO TA OQAIPETETE ATTO
TOV 00nyo.
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10. KaBapiaTe 10 TCAMI PE VEPS KAl TATTOUVI.
2KOUTTIOTE TO T{AMI TTPOTEKTIKA. Mnv
KaBapileTe Ta TCAPIO OTO TTAUVTHPIO
TATWV.

MeTa TOV KOBAPITUO, EKTEAETTE TO TTOPATTAVW

BAuaTta pe TNV avTiaTpogn oeipd.

ToTToBeTAATE TTPWTA TO PIKPOTEPO TCAMI KAl

META TO PEYOAUTEPO Kal TNV TTOPTA.

BeBaiwBeite 611 Ta T¢AMIA £X0UV TOTTOBETNOEI
aTtn owaTr) B€an, dIAQPOPETIKA N ETTIPAVEIA TG
TTOPTAG UTTOPEi Va UTTEPBEPAVOEI.

11.7 AvTiIKaTdoTOON TOU AQUTITAPO

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AauTrTpag propei va gival {eaTog.

1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN Kal
TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

2. ATTOQUuVOEQTE TN QUOKEUN ATTO TNV
NAEKTPIKN TPoYodogaia.

3. TomoBetnaTe To TTavi aTn Baan Tou
poupvou.

Emavw Aauttipag

1. Z1p€WTe TO YUAAIVO KGAUMUO yia va TO
APAIPETETE.

—
T X C
R\ [

[almmlc]

AN

| /

2. KoBapiaTe T0 YUaAIvo KAAupUa.

3. AvTiKatagTtraTe TOV AQUTITRPA PE Evav
KOTAAANAO AQUTITAPQ aVOEKTIKO O
Beppokpaaieg ¢wg 300 °C.

4. TotmoBeTAOTE TO YUAAIVO KAAUUHQ.




12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

12.1 Ti va KAVETE QV...

Mpo6BANpa

EAéy&re €dv...

Aev UTTOPEITE VA EVEPYOTTOIRTETE I} VA AEITOUPYNTETE TN
JUOKEeUN.

H ouokeun gival gwoTd ouvdedepévn aTNV NAEKTPIKN
TTapoxn.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

‘Exel atrevepyoTToIndei N auTOPATN OTTEVEPYOTTOINGN.

H ouaokeun dev TTpoBeppaiveTal.

H 1ropTa TNG OUOKEURG €ival KAEIOTH.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

Aev éxel kaei N ao@aAeia.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

n emAoyn KAsidwpa ivar atrevepyoTToinpEvn.

O AapuTrTrpag ival aBnaTog.

n emAoyn Yypog Oeppdg AEpag - ival EVEPYOTTOINUEVN.

O Aaptrmpag 8ev AeIToupyei.

O AapTITAPOG £XEI KOEI.

O AigB. daynTtou dev AcIToupyei.

To Buapa Tou AigB. PaynTou €xel eigaxBei TTARPwWG
aTnv utrodoxn.

Err C2 Agaipéaate To Buapa Tou AigB. PayntoUu aTrd TNV UTTO-
doxn.

Err C3 H 1opTa TOU PoUpVOU £XEl KAEITE! ) TO KAEIBWA TTOP-
Tag OV £XEI XOAATEL.

Err F102 H 1ropTa TNG CUTGKEURG €ival KAEIOTH.

Err F102 To kAcidwpa TTOpTag SeV £XEI XAAATEL.

H 08évn gpgpavigel 00:00.

Y1rpge pia dlokoT peupaTog. PubpioTe Tnv wpa.

To vepo dlappEel aTTd TO AVAYAUPO TUAKA TOU ETWTEPI-
KoU Tou @oUpVou.

YTapxel TTapa TTOAU vepd aTO avAyAUQO TURUA Tou
€0WTEPIKOU TOU YOUPVOU.

®

Av n 006vn gpgavicel évav KwdIKo
OQAAUATOG TTOU OEV BPigKETAl OE AQUTOV
TOV TTivaKQ, OBNaTE Kal avayTe TNV
ag@AAEIQ TOU OTTITIOU YIa VA KAVETE
€TTAVEKKIVNAN 0T OUOKeUR. AV 0 KWOIKOG
TQAAPATOG ETTAVAANQOEI, ETTIKOIVWVATTE
pe éva E¢ouaiodotnuévo Kévrpo Zeppig.

12.2 Aedopéva oépBig

Edv dev pytropeite va avTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUC POVOI OAG, ETTIKOIVWVHJTE HJE TOV

QVTITTPOOWTTO pag ) To E§ouaiodoTnuévo
Kevrpo ZEpPIg.

Ta ammapaitnTa aTOIXEIA YIa TO KEVTPO TEPPRIG
BpiokovTal aTnV TVaKida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVaKida TEXVIKWY
XOPOKTNPIGTIKWY BPICKETAI OTO YTTPOCTIVO
TAQigI0 TNG guakeung. DaiveTal dTAV AVOIYETE
TNV TOPTA. MNV aQaIpEiTe TNV TTIvVakida
TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY ATTO TO ETWTEPIKO
TNG OUOKEUNG.

ZUVIOTOUME VO YPAWETE Ta dedopéva dw:

MovTého (MOD.) :
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KwdIkog TTpoidvTog Ze1piokog apiBpog (S.N.):
(PNC):

13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

13.1 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG KaI TTANPOPOPIES TTPOIOVTOG
oUN@WVA PE TOUG KAVOVIOHOUG TTEPi OIKOAOYIKOU OXEDIAOHOU Kal
EVEPYEIOKAG €TIoCAHpavong TnG EE

Ovopa TpoundeuTh AEG

TautotnTa PovTEAOU OA5PB531AB 944035122
AeikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG 81.2

Ta&n evepyelakng amodoang A+

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd @opTio, cupBaTikn AsiToupyia 1.09 kWh/kUkAo

KatavaAwan evépyeiag pe Baaikod oprio, Aeiroupyia pe utroBoridn-  0.69 kWh/kUkAo
an aveuioThpa

ApIBpdG KOINOTATWY 1

Mnyn BeppoTtnTag HAeKTPIKN evEpyEIa
‘Evraon 711

TuTTOG OUpvoU EvToII1{OpEVOS POUpPVOG
Mada 34.5kg

IEC/EL 60350-1 - OIKIaKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG MAYEIPEUATOG - MEPOG 1: ZeIpEG, Poupvol, poUpvol aThoU Kal
YKpPIA - MéBodol p€Tpnang Tng amodoang.

13.2 MNMAnpo@opieg TTPOIOGVTOG YIa TRV KATAVAAWON 10XUOG Kol TOV UEYIOTO
Xpovo etiTeuéng TNG KAatdAANAng AsiTtoupyiag XapnAng 1o0xUog

0.8W
20w

KaravaAwan 10xU0g g€ KatdaTaan avapovig

KaravaAwan 10xUog g€ katdaTtaan avapovig diktuou (W)

Méyi0TOG XPOVOG TTOU ATTAITEITAI WOTE O EEOTTAITUOG VA ETTITUXEI AQUTOPATA TNV KATAAANAN Aitoupyia 20 Aetr
XAHNArG 10xU0g

Il 0dNyieg OXETIKA E TOV TPOTTO 13.3 ZupBouAég e§oikovopnong

EVEPYOTTOINONG KAl ATTEVEPYOTTOINANG TNG evépyElag

auvdeang acUppaTtou SIKTUOU, avaTpEéSTe aTo , . ,

Ke@aAaio «IpIv AT TV TIPWTN XPHONY. Or mapakarw oupBouAég Ba aag BonbAgouv
va £E0IKOVOUEITE EVEPYEID KATA TN XPAON TNG

OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG GUOKEUNG Eival

KAEIOTH OTAV N OUOKEUN BpigkeTal O€
Aeitoupyia. Mnv avoiyeTte TNV TTOPTA TNG
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TUOKEUNG OUXVA KATA TN SIGPKEIQ TOU
payeipépatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTiXo
TNG TTOPTAG Kal BeBaiwBeiTe OTI gival KAAA
OTEPEWMEVO aTN BEaN Tou.

XpnaoiyoTroigite PETAAAIKA PayEIPIKA TKEUN Kal
OKOUPOXPWHA, IN aVAKAQOTIKA TaWIA Kal
(POPHEG, VIO VO QUENTETE TNV £§0IKOVOUNGN
EVEPYEIQG

Mnv TTpOoBEPUAIVETE TN TUTKEUR TTPIV ATTO TO
payeipepa, EKTOG av autd guviaTATal pnTd.

OTav JayeIpeUETE PEPIKA AYNTA TN QOPJ, PNV
APRVETE VA TTOPEABEI PEYAAO XPOVIKO
S1aaTNa PETAEU TOU YNaipaTog TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTroTE €ival QIKTO, XPNOIUOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPOTOG PE AEPA YIa vVa
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

Y1roAeimropevn BepudTnTa

Otav n SIdpKEIa HOYEIPEPATOG Eival
peyaAUTepn atrd 30 AETITA, PEIWATE TN
BeppoKkpaaia TNG GUOKEUNG aTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpoTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
JUOKEUNRG Ba guvexioel TO payeipepa.

XPNOIUOTTOIEITE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA,
yla va diatnpeite To @aynto {eaTo ) va
CeaTaiveTe GAAQ QaynTa.

Otav atrevepyoTTOIEITE TN TUTKEUN, N 006vNn
€M@QAViCel TNV UTTOAEITTOPEVN BepOTNTA
Beppokpaaia.

14. TNTEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO

gupBoAo L/.\) TotroBetraTE TA UNIKG
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia
avoKUKAwWGON. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTATIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KAl TG AVOPWTTIVNG UYEIAG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KAl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE

Alatiipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAgyeTte TN xapnAoTEPN duvaTr puBuion
Bepuokpaaia, yia va XpNOILOTTOIEITE THV
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KAl VO dIOTNPEITE
CeaTo TO QaynTo. H €vdeIEn UTTOAEITTOMEVNG
BepuoTNTag A N Beppokpaaia epgaviceTal
aTtnv oBovn.

Mayeipepa pe Tov AaumTapa
OTTEVEPYOTTOINUEVO

ATTEVEPYOTTOINGTE TOV AQUTTITHPA KATA TN
OIAPKEIQ TOU POYEIPEPATOG. AVOIYETE TOV HOVO
oTav Tov XPeIaleaTe.

Yypo6g Oepudg Aépag
AeiToupyia TTou oXedIATTNKE YIa v
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPEHA.

Ortav xpnaIYoTToIEiTE QUTAV TN AEITOUPYiIa, O
AQUTTTAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTA PETA
atro 30 deutepOAeTTTa. MTTOPEITE VO AvAWETE
TOoV AQuTITRPa Eava aAAd auTtr n evépyeia Ba
MEIWTEI TNV TTPOTOOKWHEVN EEOIKOVOUNTN
EVEPYEIQG.

Wi-Fi

Omrore gival duvarod, atmevepyotromnate 1o Wi-
Fi yia va e€oikovopnaeTe evépyeia.

TA OIKIOKA OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU
@Epouv To aUMPBOAO E EmaTpéyTe TO
TTPOIOGV OTNV TOTTIKN) 0AG Jovada
AVAKUKAWGANG A ETTIKOIVWVACTTE JE T dNUOTIKA
apxn.
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Vitajte vo svete AEG! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas spotrebié.

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
servise a opravach:

www.aeg.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpe¢nom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb
» Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba

ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani

spotrebiCa a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
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a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom a mobilnymi zariadeniami s aplikaciou nebudu
hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u poCas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi¢€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebic€ je urCeny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti

v interiéri.

Tento spotrebiC sa mbze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v penziénoch na farme a inych podobnych
ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouZzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kdbel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urceného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi€ od elektrickej
siete.

Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
pradom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
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UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebia. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra spotrebica vSetko
prisluSenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate
necistoty.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY
. * Pred namontovanim spotrebica
2.1 Montaz skontrolujte, ¢i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.
/\ VAROVANIE! » Spotrebic je vybaveny elektrickym

Tento spotrebi¢ mdze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

Odstraiite vietky obaly. 2.2 Zapojenie do elektrickej siete

Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani

nepouzivajte. _ /N\ VAROVANIE!

Postupuite podia pokynov na instalaciu Hrozi nebezpecenstvo poZiaru a zasahu
dostupnych na nasej webovej stranke. elektrickym pradom.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate

spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy « VSetky elektrické zapojenia by mal
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu vykonat' kvalifikovany elektroinstalatér.
obuv. « Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat. » Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a su kompatibilné s elektrickym napatim
vhodné miesto, ktoré splfia poziadavky na zdroja napajania.

instalaciu. * Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
Dodrziavajte pozadovanu minimalnu zasuvku odolnu proti narazom.
vzdialenost’ od inych spotrebi¢ov a * Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
nabytku. predizovacie kable.
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Uistite sa, ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit, tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych ¢asti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.
Sietovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
intalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke. .

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.
Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné isti¢e alebo poistky

« Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebi¢a pocas jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horudci vzduch.

* Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

« Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

« Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
sposobit’ zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Priotvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebiom.

» Vzdy pouzivajte pohare a pohare uréené
na zavaranie.

» Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horTavymi latkami, nekladte do
spotrebica, do jeho blizkosti ani nan.

+ Nezdielajte vage WiFi heslo.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo posSkodenia
spotrebica.

(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

+ Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych poéloch. Vzdialenost' kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrckou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom

alebo vybuchu.

* Nemernte technické parametre tohto
spotrebica.

» Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

* Aby sa predi$lo Skode alebo zmene farby

povrchovej Upravy:

— Nedavaijte priamo do spodnej Casti
spotrebic¢a riad alebo iné objekty.

— Nedavaijte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavaijte priamo do horuceho
spotrebic¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rare
nenechavajte vihky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele

nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

Pri vareni musia byt’ dvierka spotrebica

vzdy zatvorené.

Pri inStalacii spotrebica za nabytkovy

panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere

neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy

zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym

panelom sa mdze vytvorit' teplo a vihkost’

a mbzu sposobit’ nasledné poskodenie

spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.

Nabytkovy panel nezatvarajte, kym

spotrebi€ po pouziti Uplne nevychladne.
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2.4 Osetrovanie a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpec€enstvo poranenia,
poziaru alebo posSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

+ Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny. Existuje
riziko, Ze sa sklenené panely rozbiju.

» 'V pripade poskodenia ihned vymente
skleneny panel dvierok. Obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a davajte
pozor, dvierka su tazké.

« Spotrebic¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani
kovové predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia /
poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

* Pred vykonanim &istenia pyrolyzou
a prvym predhriatim odstrarite z rary:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vSetky vyberatelné predmety (vratane
rostov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

» Dokladne si precitajte vSetky pokyny pre
Cistenie pyrolyzou.

* Ked je spustené Cistenie pyrolyzou,
nepustajte neplnoleté osoby k spotrebicu.
Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych
ochladzovacich vyduchov vychadza horuci
vzduch.
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Cistenie pyrolyzou je operacia pri vysokej
teplote, pri ktorej sa mézu vylu€ovat’
vypary zo zvySkov po vareni
a konstrukénych materialov, preto sa
zakaznikom odporuca:
— pocas a po kazdom Cisteni pyrolyzou
zabezpecte dostatocné vetranie.
— pocas a po uvodnom predhriati
zabezpecte dobré vetranie.
Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani
neaplikujte na dvierka rury vodu, aby ste
neposkodili sklenené panely.
Opisané vypary, ktoré sa uvolfiuju zo
vSetkych pyrolytickych rar/zvySkov po
vareni, nie su skodlivé pre ludi vratane
deti ani ludi so zdravotnymi problémami.
Pocas a po Cisteni pyrolyzou a pocas
prvého predhriatia udrzujte domace
zvierata mimo dosahu spotrebic¢a. Malé
domace zvierata (najma vtaky a plazy)
mézu byt velmi citlivé na zmeny teploty a
vypustané vypary.
Nelepivé povrchové Upravy na hrncoch,
panviciach, plechoch, kuchynskych
pomockach atd. sa m6zu poskodit' pri
vysokych teplotach prevadzky Cistenia
pyrolyzou vSetkych pyrolytickych rar
a mdzu byt' zdrojom nizkeho mnozstva
Skodlivych vyparov.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prudom.

Informécie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi€a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spdésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .



2.7 Servis

» Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

3. OPIS VYROBKU
3.1 Véeobecny prehiad
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4. OVLADACI PANEL

4.1 Zapnutie a vypnutie spotrebica
Zapnutie spotrebica:

1. Stlacte oto¢ny ovladac. Oto¢ny ovladacé
sa vysunie.

2. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu.

3. Otocenim ovladaca upravte nastavenia.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut: otocte ovladac

funkcii ohrevu do polohy Vypnuté @

4.2 Prehiad ovladacieho panela

] ~fofofsfoln]-|

@ Stlacenim nastavite funkcie Casovaca.
| Stlacenim nastavite: Rychle zohrieva-
> nie.

« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

« Odpojte spotrebi¢ od napajania z
elektrickej siete.

« Sietovy elektricky kabel odrezte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.

Ovladaci panel

Ovladag funkcii ohrevu
Displej

Otocny ovladac

Zasuvka pre teplotnu sondu
Ohrevny prvok

Osvetlenie

Ventilator

ﬂ ZasUvacia lidta, odstraniteina
Priehlbina dutiny

Urovne rostu v rure

-O- Stla¢enim zapnete a vypnete osvetle-
’ nie spotrebica.

R Stlacenim tlac¢idla nastavite vnatornu
teplotu pokrmu s: Teplotna sonda.

OK Stlacenim potvrdite vyber.

4.3 Ukazovatele na displeji

0 ©0 >) DEMO
sOHH:BH:HEEA,

h:

dpow . e

Displej s kii¢ovymi funkciami.
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E Spotrebic je zablokovany.

\/\@ Podponuka: Sprievodca pecenim.

mr/ Podponuka: Cistenie.

@ Podponuka: Nastavenia

)) Funkcia Rychle zohrievanie je aktivova-
na.

c(lb Varenie parou je aktivované.

/0? Funkcia Teplotna sonda je aktivovana.

Funkcia Cas pripravy je aktivovana.

@ Funkcia Nastavit’ odlozeny $tart je akti-
vovana.

© Funkcia Casovaé je aktivovana.

= Funkcia WiFi je aktivovana.

Funkcia Dialkové ovladanie je aktivova-
na.

Lista priebehu — vizualne indikuje, kedy
spotrebi¢ dosiahne nastavenu teplotu
alebo kedy sa skonci ¢as pripravy.

Q Funkcia Casomer je aktivovana.

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

5.1 Nastavenie ¢asu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete
pockajte, kym sa na displeji nezobrazi:
"00:00" alebo "12:00" (v zavislosti od
modelu).

1. Otocenim ovladaca nastavite koniec.
2. Stladte tlagidlo: OK.

5.2 Uvodné predhrievanie a &istenie

Pred prvym pouzitim a kontaktom s
potravinami predhrejte prazdny spotrebi¢.
Spotrebi¢ mdze vydavat' neprijemny zapach
a dym. Pocas predhrievania miestnost’
vetrajte.

1. Zo spotrebica odstrarte vSetko
prisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy.

2. Nastavte funkciu |Z| Nastavte maximalnu

teplotu. Nechajte spotrebi¢ v prevadzke
1h.

3. Nastavte funkciu (@), Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebic v prevadzke
15 min.
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4. Nastavte funkciu (7). Nastavte maximainu
teplotu. Nechajte spotrebi¢ v prevadzke
15 min.

5. Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

6. Spotrebi¢ a prisluSenstvo vycistite len
handrickou z mikrovlakien, teplou vodou
a jemnym Cistiacim prostriedkom.

7. PrisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
liSty vratte spat do ich pévodnej polohy.

5.3 Bezdrotové pripojenie

Na pripojenie spotrebi€a potrebujete:

* bezdrétovu siet' s internetovym pripojenim,

* Mobilné zariadenie pripojené k rovnake;j
bezdrbétovej sieti.

1. Ak chcete stiahnut' aplikaciu, naskenujte
QR kod, ktory sa nachadza na zadnej
strane navodu na pouzivanie. Aplikaciu si
mdzete stiahnut’ aj priamo v obchode
s aplikaciami. _

2. Postupujte podla pokynov na pripojenie
aplikacie.

3. Otocenim oto€ného ovladaca funkcii
ohrevu vyberte polozku =.

4. Otocenim ovladaca vyberte funkciu @}/

WiFi. Zapnite ju alebo ju vypnite. Pozrite
si kapitolu ,Kazdodenné pouzivanie®,
Zmena: Nastavenia.



Funkcia WiFi je predvolene zapnuta.
Informacie najdete v kapitole Energeticka
ucinnost, Tipy na Usporu energie.

®

Z bezpeénostnych dévodov sa dialkové
ovladanie automaticky vypne po 24 h. V
pripade potreby zopakujte zaciato¢ny
postup.

Frekvencia 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Max. vykon EIRP <20 dBm (100 mW )

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

6.1 Funkcie ohrevu

Teplovzdusné Pecenie
Na pecenie masa a pecenie kolacov. Nastav-
te nizSiu teplotu ako pri funkcii Tradiéné pece-
nie, pretoze ventilator rovnhomerne distribuuje
teplo vo vnutri rary.

|:] Tradi¢né pecenie
Na pecenie a opekanie na jednej rovni rostu.

| SteamBake

Na pridanie vihkosti po¢as pripravy jedal. Na
ziskanie spravnej farby a chrumkavej korky
pocas pecenia. Na zvysenie Stavnatosti po-
Cas opatovného zohrievania.

E] Mrazené pokrmy
Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr.
zemiakovych hranoléekov, americkych zemia-
kov alebo jarnych zavitkov).

€ Pizza
Napecenie pizze a inych pokrmov, ktoré vyza-
duju viac tepla zdola.

[;l Dolny ohrev
Na zapekanie a chrumkavy korpus. PouZite

Wifi modul NIUS-50

5.4 Licencie na softvér

Softvér pouzivany v tomto vyrobku obsahuje
komponenty, ktoré su zalozené na
bezplatnom softvéri z otvorenych zdrojov.
Spolo¢nost’ AEG uznava prispevok komunit
v oblasti otvoreného softvéru a robotiky

k projektu vyvoja.

Ak chcete ziskat' pristup k zdrojovému kédu
tychto bezplatnych softvérovych sucasti
open-source, ktorych licenéné podmienky
vyzaduju zverejnenie, a zobrazit’ ich Uplné
informacie o autorskych pravach a prislusné
licencné podmienky, navstivte stranku: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (prie€inok
NIUS).

[@ Vlhky horuci vzduch

¢ Tato funkcia je uréena na Usporu energie po-
Cas pripravy jedal. Ked pouzijete tuto funkciu,
teplota vo vnutri spotrebi¢a sa méze lisit' od
nastavenej teploty. Pouzije sa zvySkové teplo.
Vykon ohrevu mbze byt znizeny. Viac infor-
macii najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzi-
vanie®, poznamky k: Vlhky horuci vzduch.

Gril
E] Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pri-
pravu hrianok.

Turbo gril
Na pecenie velkych kusov méasa alebo hydiny
s kostami na jednej urovni. Na pecenie grati-
novanych pokrmov a zapekanie.

Pri niektorych funkciach ohrevu a teplote
pod 80 °C sa mbze osvetlenie
automaticky vypnut'.

6.2 Poznamky k: Vlhky horuci
vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:
IEC/EN 60350-1.
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Dvierka rury maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena €o najefektivnejsia
prevadzka ruary.

Ked' pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
+Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch.
VSeobecné odporucania na Usporu energie si

pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost™,
v Casti Tipy na Usporu energie.

6.3 Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
nastavite funkciu ohrevu.
2. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

;N Rychle zohrievanie — stlacte a podrzte
tlac€idlo, aby ste skratili Cas ohrevu. Je

k dispozicii pre niektoré funkcie ohrevu.
Ventilator sa méze automaticky zapnut.

6.4 Nastavenie: SteamBake - Parné
pecenie

1. Skontrolujte, ¢i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Do priehlbiny dutiny nalejte najviac
250 ml vody z vodovodu.

Priehlbinu dutiny rary nenapliajte vodou
pocas pecenia, ani ked je spotrebi¢
horuci.

3. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu ohrevu (=),

4. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

5. Prazdny spotrebi¢ predhrievajte 10 min,
aby sa vytvorila vihkost'.

6. Vlozte jedlo do spotrebica.

7. Po skonceni pecenia spotrebic vypnete
otoCenim ovladaca funkcii ohrevu do
polohy Vyp.

8. Ked spotrebic vychladne, pomocou
makkej handri¢ky odstrante zvySnu vodu
z priehlbiny dutiny rdry.

/\ VAROVANIE!

Dvierka opatrne otvorte. Uvoinena
vlhkost’ mbze spdsobit’ popaleniny.
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6.5 Vstup: Ponuka =

Otvorenim ponuky ziskate pristup k pokrmom
a nastaveniam funkcie Sprievodca pecenim.

1. Otocte ovladac funkcii ohrevu na ?:_.

Na displeji sa zobrazuje symbol %, rrrr/ {5,

2. Otocenim otocného ovladaca a stlacenim
ikony prejdete do podponuky. Stlacte

tlacidlo: OK,

6.6 Nastavenie: Sprievodca
peéenim ¥

Sprievodca pecenim podponuka pozostava z
programov navrhnutych pre Specialne
pokrmy. Programy zacinaju s vhodnym
nastavenim. Mozete upravit’ as a teplotu
pocas pecenia.

1. Otoéte ovladac funkcii ohrevu na =.
2. Otocenim ovladaca vyberte polozku %

Stlagte tlacidlo OK. i
3. Otocenim otocného ovladaca zvolte

pokrm (P1 - P...). Stlagte tlagidlo: OK.
4. Muffiny vlozte do spotrebica. Stlacte
tlacidlo: OK.
5. Ked funkcia skonc¢i, skontrolujte, Ci je
pokrm hotovy. PrediZte as pripravy
podla potreby.

Podponuka: Sprievodca pecenim

Legenda

Aby ste mohli funkciu pouzivat', musi byt pri-
pojena teplotna sonda. Pozrite si kapitolu
,Pouzivanie prislusenstva“.

Priehlbinu dutiny rdry napliite vodou na parné
pecenie.

Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte.

OB E| >

Uroveri ro$tu. Informacie najdete v kapitole
,Opis vyrobku®.

Na displeji sa zobrazi P a €&islo jedla, ktoré
mdzete skontrolovat' v tabulke.



Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislu$enstvo
P1 Pecené hovadzie, ne-
prepecené
pp Hovédzie pecené, 1-15kg; 4-5cm /?IEI 2; plech na pecenie o o
stredne prepeéené hrubé kusy Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.
P3 Hovadzie pecené,
prepecené
géiayk’ stredne prepe- 1:?2&%1%&?;;5?;; /? E] El 3; nddoba na pecenie na drétenom roste
P4 Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.
:3:::;'&&%?2::;6 15-2kg /‘? IE‘ 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P5 hovadzie rebro, méso i\/lak's? nie{(/(l)lk'? rr:iinUt srtnatz)tg na horucej panvici. Dolejte
2 hormného stehna, hru- ekutinu. VloZte do spotrebica.
by bok)
Hovadzie pecené, ne-
P6 prepeéené (pomalé
pecenie)
Hovédzie pecené, 1-15kg;4—5cm V= 2; plech na peéenie
P7 stredne prepecené hrubé kusy Méso niekolko minit smazte na horucej panvici. VloZte
(pomalé pecenie) do spotrebica.
Hovadzie pecené, do-
P8 bre prepeéené (po-
malé pecenie)
Hovadzie filety, ne-
P9 prepecené (pomalé
pecenie)
Hovédzie filety, 0.5-15kg; 5~ /‘?IEI 2; plech na peéenie
P10 stredne prepecené 6 cm hrubé kusy ~ Méso niekolko mintt smazte na horucej panvici. Viozte
(pomalé pecenie) do spotrebica.
Hovadzie filety, pre-
P11 pecéené (pomalé pede-
nie)
;Sg:;e pecené (napr. O.Sr;rlfékkgu;;/cm /‘? IEI 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P12 Maso niekolko mintt smazte na horucej panvici. Dolejte
tekutinu. Vlozte do spotrebica. Pecte prikryté.
Pecen-g bravCova 15-2kg /P B 2; nadoba na pecenie na drotenom roste
P13 krkovicka alebo ple- . L Lo )
ce Do nadoby na pecenie pridajte 200 ml tekutiny.
Tahané bravéové (po- 15-2kg V=P plech na peéenie
P14 malé pecenie) Pre rovnhomerné opecenie po polovici doby pripravy maso
obratte.
Bravcéové karé, cer- 1-15kg;5-6cm L. I . «
P15 stvé hrubé kusy /‘? E 2; nadoba na pecenie na drétenom roste

Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.
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Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

Bravcové tenké re-

2 - 3 kg; pouzite

El 3; hlboka panvica

P16 bierka stuerr?:::’r(zab_ie?’rlfam Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby. Po polovici
doby pripravy maso obratte.
P17 ‘Iizts‘?:r(:ie stehno s 15 _hful?)gé; |ZU_S)? em /‘? EI 2; nadoba na pecenie na plechu na pecenie
Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy méso obratte.
Celé kuréa 1-15kg; cerstve M) [] 2; L) 200 ml; chod zapekané jedla na plechu
P18 na pecenie
Pre rovnomerné opecenie po polovici doby pripravy kuréa
obratte.
p19 Polovitka kuréata 0.5-0.8 kg /0? E 3: plech na pe&enie
P20 Kuracie prsia 180-200 g nakus /‘? E 5 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici.
gtt"/:;c'e stehna, Cer- . /? B 3; plech na peéenie
P21 Ak ste kuracie stehna najskoér marinovali, nastavte nizSiu
teplotu a pecte ich dlhsie.
Cela kacka 2-3kg /‘? E 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P22 Polozte maso na nadobu na pecenie. Po polovici doby
pripravy kacku obratte.
Cela hus 4-5kg /‘? EI 2; hiboka panvica
P23 Polozte maso na hlboky plech na pecenie. Po polovici do-
by pripravy hus obratte.
P24 Sekana kg /PB 2; dréteny rost
P25 Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu /O?B 2;Vplech na peéenig . .
Rybu naplfite maslom, korenim a bylinkami.
P26 Rybie filé . E IEI 3; zapekacia nadoba na drotenom roste
Tvarohovy kolaé che- -
; cm rozkladacia forma na tortu na dréte-
P27 esooake ) H2 D 2 Kladacia f dré
nom roste
p2g Jablkovy kola¢ . = 2; L) 100 - 150 ml; plech na peéenie
P29 Jablkova torta ) E 2; okruhla forma na kola¢ na drétenom roste
Jablkovy kola¢ -
P30 y ‘Z]IEI 2; l&J 100 - 150 ml; @ 22 cm okruhla forma
na kola¢ na dréotenom roste
P31 §Bi|::1\nll(;|es ~ Gok. su- 2kg cesta El 3; hiboka panvica
P32 Muffiny . EIEI 2; lﬁj 100 — 150 ml; plech na muffiny na dréte-

nom roste
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo

P33 Bochnikovy kolac . =] 2; forma na bochnik na drétenom roste

P34 Pecené zemiaky kg E 2; plech na pecenie
Na plech na pecenie poloZte celé zemianky so Supkou.

P35 Americkeé zemiaky Tk E 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
Nakrajajte zemiaky na kusky.

P36 S;;L‘:ﬁga miesana 1-15kg El 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
Zeleninu nakrajajte na kusky.

p37 Krokety, mrazené 0.5 kg El 3: plech na pe&enie

p3g HranolCeky, mrazené 0.75 kg El 3: plech na pe&enie

Masové/zeleninové 1-1.5kg

P39 lasagne so suchymi E 2; zapekacia nadoba na drétenom roste

platkami cestovin

Zapecené zemiaky 1-1.5kg

P40 (surové zemiaky) E 1; zapekacia nadoba na drétenom roste

Po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrm otocte.

P41 Cerstva pizza, tenka - E B 2; l*_*] 100 ml; plech na pecenie vystlany papie-

rom na pecenie

P42 Cerstva pizza, hruba - ‘E‘ EI 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-

nie

P43 Slany kolac . E 2; plech na pecenie na drétenom roste

Eslgi;:;almabattalblely 0.8kg E E 2; lﬂ 150 ml; plech na peéenie vystlany papie-
P44 rom na pecenie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
P45 _(I?::::;ncnh)“sszny/ Tk ‘E‘ EI 2; lﬁj 150 ml; plech na pecenie vystlany papie-
rom na pecenie / forma na bochnik na drétenom roste
6.7 Zmena: Nastavenia & Podponuka: Nastavenia
Otocte ovladad funkcii ohrevu na =. -
o o B Nastavenie Hodnota
2. Otocenim ovladaca vyberte polozku @
. . 1 Presny ¢as Zmenit’
Stlacte tlacidlo OK. 0 Y
3. Otocenim ovladaca vyberte nastavenie. 02 Jas displeja 1-5
Stlagte tlacidlo: OK. Tony tlacidiel 1 pipnutie, 2 -
4. Otocenim oto¢ného ovladaca nastavte 03 kliknutie, 3 — vy-
hmotnost’. Stlacte tlagidlo: OK. pnutie zvuku
5. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu do 04 Hiasitost zvuku 1-4

polohy Vypnuté opustite Ponuka.
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Nastavenie Hodnota Nastavenie Hodnota
05 Teplotna sonda Akcia 1 - alarm a zasta- 11 Automatické dialkové  Zap./Vyp.
venie, 2 — alarm ovladanie
06 Casovad Zap./Vyp. 12 Zabudnut siet Ano/nie
07 Osvetlenie rary Zap./Vyp. 13 Rezim Demo Aktivacny kod:
2468

08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.

14 Verzia softvéru Kontrola
09 Pripomienka Cistenia Zap./Vyp. -

15 Zrusit' vSetky nastave-  Ano/nie
10 WiFi Zap./Vyp. nia

7. DOPLNKOVE FUNKCIE

7.1 Blokovanie (&

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene
funkcie spotrebica.

Po aktivovani po¢as pouzivania spotrebica
zablokuje ovladaci panel, ¢im sa zabezpeci,
ze aktualne nastavenia varenia budu
pokracovat' bez prerusenia.

Po aktivovani, ked je vypnuty, udrziava
ovladaci panel uzamknuty, ¢im sa zabrani
nahodnému zapnutiu spotrebica.

OOK - stlaCte a podrzte, ak chcete zapnut’
funkciu.

Zaznie zvukovy signal. &E- 3-krat zablika,
ked sa blokovanie zapne.

OOK - stlacenim a podrzanim funkciu
vypnete.
7.2 Automatické vypinanie

Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia sa
nezmenili, spotrebi€ sa po urcitom Case z
bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.
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(°C) ® (h)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — maximum 3

Ak chcete spustit’ funkciu ohrevu na trvanie
presahujuce ¢as automatického vypnutia,
nastavte Cas pripravy. Pozrite si kapitolu
,Casové funkcie®.

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rdry, Teplotna sonda, Nastavit’ odlozeny Start.

7.3 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebi¢ v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.



8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Popis funkcii Casovaca

Q Nastavenie €asovaca odpocitavania.

Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy sig-
nal. Tato funkcia nema vplyv na €in-
nost spotrebica a mozete ju nastavit
kedykolvek.

Casomer

Nastavenie trvania pripravy. Po uply-
SToP nuti ¢asu ¢asovaca zaznie signal

Cas pripra- a funkcia ohrevu sa automaticky vy-

vy pne.

@ OdlozZenie zadiatku alebo konca vare-
Nastavit’ nia.
odlozeny

Start

@ Zobrazenie ¢asu prevadzky spotrebi-
= . Ca. Maximum je 23 h 59 min. Tato
Casovaé

funkcia nema vplyv na Cinnost’ spotre-
bi¢a a mézete ju nastavit’ kedykolvek.

8.2 Nastavenie: Casomer L

1. Stlacte tlacidio O.

Na displeji sa zobrazi: 0:00 a D 3
2. Otocenim ovladaca nastavite Casomer.

3. Stlacte tlagidlo: OK. Sasova¢ zagne
ihned odpodcitavat'.

8.3 Nastavenie: Cas pripravy Qp

1. Otocenim ovladacov vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu.

2. Stlacte @ kym sa displeji nezobrazi:

0:00 a % ;
3. Otocenim ovladaca nastavite Cas

pripravy.
4. Stlacte OK. Casovaé za¢ne ihned
odpocitavat’.

5. Po uplynuti ¢asu stlacte tlacidlo OK a
otocte ovladac funkcii ohrevu do vypnutej
polohy.

8.4 Nastavenie: Nastavit’ odlozeny
start &

1. Otocenim ovladacov vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu.

2. Stlacte @ kym sa displeji nezobrazi: &
a START .

3. Otocenim ovladaca nastavite ¢as
spustenia.

4. Stlagte tlagidlo: OK.

) . , Y

Na displeji sa zobrazi: =-:-- @ sTop.

5. Otocenim ovladaca nastavite koniec.

6. Stlacte tlagidlo: OK.

Casovac zacne odpocitavat’ v nastavenom
Gase spustenia.

7. Po uplynuti Casu stlacte tlacidlo OK a
otocte ovladac funkcii ohrevu do vypnutej
polohy.

8.5 Nastavenie: Casovaé @
1. Otocéenim ovladaca funkcii ohrevu
vstupte do = pre Ponuka.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku '@}/
Casovac. Informacie najdete v kapitole
Kazdodenné pouzivanie, Ponuka:
Nastavenia.

3. Stlagte tlagidlo OK.
4. Otocenim ovladaca zapnete a vypnete
Casovac.

5. Stlacte tlagidlo: OK.

8.6 Nastavenie: Presny ¢as
1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vstupte do = pre Ponuka.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku @ /
Presny Cas. Informacie najdete v kapitole
.Kazdodenné pouzivanie“, Ponuka:
Nastavenia.

3. Otocenim ovladaca nastavite hodiny.

4. Stlacte tlagidlo: OK,
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9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

9.1 Vlozenie prislusSenstva

PrisluSenstvo dostupné v zavislo-
sti od modelu. Naskenujte QR
kod a skontrolujte, ako sa pouzi-
va prislusenstvo dodané so spo-
trebi¢om. Volitelné prislusenstvo
si mdZete objednat’ samostatne.
Viac informacii vam poskytne vas
miestny dodavatel.

. C- teplota vnutri spotrebi¢a. Mala by byt
aspon o 25 °C vyssia ako teplota vnutri
pokrmu.

. S teplota vo vnutri jedla.

Odporucania:

* Prisady by mali mat izbovu teplotu.

* Nepouzivajte s tekutymi pokrmami.

« Pocas pripravy musi byt ihla teplotnej
sondy Uplne zasunuta do jedla.

Pecenie s: Teplotna sonda

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost' a
brania nakloneniu. Tieto odsadenia tiez
zabranuju prevrateniu. Okraj okolo rostu
zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z
rostu.

Vlozte prislusenstvo (droteny rost/plech)
medzi vodiace liSty zvolenej Urovne rury.
Skontrolujte, €i sa rost dotyka zadnej Casti
vnutra rdry

=

Ak ma plech sklon, umiestnite ho smerom k
zadnej strane vnuatra rary.

Ak je na prisluSenstve napis, uistite sa, ze je
otoeny smerom k vam.

Ak pouzivate plech s otvormi, polozte pod
neho plech/panvicu na zachytavanie
kvapkajucich tekutin.

9.2 Teplotna sonda
Meria teplotu vnutri jedla.
Nastavuju sa dve teploty:
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/\ VAROVANIE!

KedZe sa teplotna sonda a zasuvacie
listy zohreju, hrozi nebezpelenstvo
popalenia. Nedotykajte sa rukovati
teplotnej sondy holymi rukami. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice.

1. Zapnite spotrebic.

2. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade
potreby zmerite teplotu rary.

3. Vlozte teplotni sondu dovnutra pokrmu:
Maso, hydinu a rybu
Zapichnite celu ihlu teplotnej sondy do
masa alebo ryby v najhrubsej Casti.

&

Zapekaciu nadobu

Spicku teplotnej sondy zapichnite presne
do stredu pokrmu v zapekacej nadobe.
Teplotna sonda musi byt’ po€as pripravy
stabilne upevnena na jednom mieste.
Dosiahnete to pouzitim pevnej prisady.
Na podoprenie silikonovej rukovate
teplotnej sondy pouzite okraj zapekacej
nadoby. Spicka teplotnej sondy by sa
nemala dotykat’ dna nadoby na pecenie.



4. Teplotnu sondu zapojte do zasuvky, ktora
sa nachadza vo vnutri spotrebica.
Informéacie najdete v kapitole ,Opis
vyrobku®.

Na displeji sa zobrazi aktualna teplota

teplotnej sondy.

10. RADY A TIPY

10.1 Odporucania pre varenie

Teplota a &asy pripravy uvedené v tabuikach
su len orientacné. Zavisia od receptov
a kvality a mnozZstva pouzitych prisad.

Spotrebi¢ moze pri peceni alebo opekani
fungovat inak ako vas predchadzajuci
spotrebi€. Rady nizSie zobrazuju odporu¢ané
nastavenia teploty, asu pecenia a urovne v
rdre pre konkrétne druhy jedal.

Urovne ro$tov poéitajte od dna vnutra rdry.

Ak nie su k dispozicii nastavenia pre
konkrétny recept, vyhladajte podobny recept.

Tipy na Usporu energie najdete v kapitole

+Energeticka ucinnost™.
Symboly pouzité v tabulkach:

§ Druh potravin

f —a4
Funkcia ohrevu
°C Teplota

Prislusenstvo

i

5. Stlacte /.? aby ste nastavili teplotu
vnutri pokrmu.
6. OtoCenim ovladaca nastavte teplotu.

Stlacte tlagidlo OK.

Ked dosiahne potravina nastavenu
teplotu, zaznie zvukovy signal. ]
Skontrolujte, ¢i je jedlo hotove. Predizte
Cas pripravy podla potreby.

9. Vytiahnite zastrcku teplotnej sondy zo
zasuvky a vyberte pokrm zo spotrebica.

o N

E Uroven rostu v rare

Q) Cas pripravy (min)

10.2 Vihky horuci vzduch -
odporucané prislusenstvo

Pouzivajte tmavé a matné formy a nadoby.
LepSie absorbuju teplo nez svetly a leskly
riad.

¢ Forma na pizzu - tmava, matna, priemer
28 cm

* Forma na pecenie — tmava, matna,
priemer 26 cm

» Nadobky na suflé — keramické, priemer
8 cm, vyska 5 cm

* Forma na korpus — tmava, matna,
priemer 28 cm

10.3 VIhky hortci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizsie.

555
=

Zapecené cestoviny

200 - 220

45 - 55

Zapecené zemiaky

180 - 200

70 -85

Moussaka

170 - 190

°C @ =
3
3
3

70-95
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°C

L, =
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Chlebovy puding 190 - 200 55-70 3
RyZovy puding 170 - 190 45 - 60 3
Jablkovy kola¢ z piskétového cesta (okruhla 160 - 170 70-80 3
forma na kolace)
Biely chlieb 190 - 200 55-70 3
10.4 Informacie pre skisobné ustavy
Skusky podia: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Pecenie na jednej urovni
= - )
&L, = C Q) =
Piskotovy kola¢ bez tuku Teplovzdu$né Pe- Dréteny rost 160 45 - 60 2
cenie
Piskotovy kolac bez tuku Tradi¢né pecenie Dréteny rost 160 45 - 60 2
Jablkovy kolaé 1) Teplovvquéné Pe- Dréteny rost 160 55-65 2
Eenie
Jablkovy kolaé 1) Tradi¢né pecenie Dréteny rost 180 55 - 65 1
Linecké kolaciky Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 140 25-35 2
Eenie
Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie  Plech na pecenie 140 25-35 2
Malé kolagiky, 20 ks/plech 2) Teplov(f::éné Pe- Plech na pecenie 150 20-30 3
Malé kolagiky, 20 ks/plech 2) Tradicné peCenie  Plech na pecenie 170 20-30 3
Gril Dréteny rost Max. 1-2 5

Hrianky 3)

1) 2 formy umiestnené diagonaine (& 20 cm). Pravii umiestnite viac dopredu ako Tavu.

2) Prazdny spotrebi¢ predhrejte.

3) Prazdny spotrebi¢ predhrievajte 5 min.

Viacurovnové pecenie

= - o,
L, = C O =
Linecké kolaciky Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 140 25-45 2a4
cenie
Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 150 25-35 2a4

Malé kolagiky, 20 ks/plech 1)

cenie
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&

Teplovzdusné Pe-

PiSkotovy kolac bez tuku o
Cenie

Dréteny rost

160 45 -55 2a4

Teplovzdusné Pe-

Jablkovy kola¢ e
cenie

Droteny rost

160 55-65 2a4

1) Prazdny spotrebic predhrejte.

11. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

@

Pre funkciu: SteamBake vycistite ruru po

11.1 Poznamky k Cisteniu
Cistiace prostriedky

Prednu stranu spotrebica o istite iba
handri¢kou z mikrovlakien namoc&enou
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite
Cistiaci roztok.

Skvrny vy istite s miernym Cistiacim
prostriedkom.

Kazdodenné pouzivanie

Vnutro spotrebi¢a odstrante po kazdom
pouziti. Hromadenie tuku alebo inych
zvySkov mbéze mat' na nasledok vznik
poziaru.

Jedlo v spotrebici neskladujte dlhsSie ako
20 minut. Vnutro spotrebi¢a po kazdom
pouziti osuste len handri¢kou

z mikrovlakien.

Prislusenstvo

Vycistite v§etko prislusenstvo po kazdom
pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite
iba handri€ku z mikrovlakien namocenu
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom. Prislusenstvo sa nesmie
umyvat’ v umyvacke riadu.

Nelepivé prisluSenstvo necistite
abrazivnym Cisticom ani predmetmi s
ostrymi hranami.

11.2 Cistenie priehlbiny dutiny rary

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili
zvySky vodného kamena po peceni s parou.

kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

1.

2,

3.

Do priehlbiny v dutine nalejte 250 ml
bieleho octu.

Pouzite maximalne 6 %-ny ocot bez
pridavnych latok.

Pockajte 30 minut, kym ocot nerozpusti
zvySky vodného kamena pri teplote
okolia.

Dutinu vycistite teplou vodou a méakkou
handric¢kou.

11.3 Vybratie zasuvacich list
Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli
spotrebi€ vycistit’.

1.

Spotrebi¢ vypnite a pocCkajte, kym
nevychladne.

Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich list od
bocnej steny.

Zadny koniec zasuvacej listy odtiahnite
od boc¢nej steny a vyberte ju.

|

———F

W

Sy
i

=3

4,

ZasUvacie liSty nainstalujte v opacnom
poradi.

Ak sa teleskopické listy dodavaju,
upevnovacie koliky musia smerovat’ dopredu.
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11.4 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!
Hrozi riziko popalenin.

/\ UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke
nainstalované dalSie spotrebice,
nepouzivajte ich suasne s touto
funkciou. Mohlo by to spdsobit’
poskodenie rury.

Funkciu nespustajte, ak ste Uplne nezatvorili
dvierka rury.

1. Skontrolujte, €i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Vyberte vSetko prislusenstvo
a odnimatelné podpery rostov.

3. Vnutro rdry a vnatorny skleneny panel
dvierok vycistite teplou vodou, makkou
handrickou a miernym Cistiacim
prostriedkom.

4. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu

vstlpte do = pre Ponuka.
5. OtocCenim ovladaca vyberte polozku al
a stlaéte tlacidlo OK.

Program cCistenia Trvanie
C1 - Lahké gistenie 1h

C2 - Normalne Cistenie 1h 30 min
C3 - Dokladné Cistenie 3h

6. Otocenim ovladaca vyberte program
gistenia a stladte tlagidlo OK.

7. Stlagenim tlagidla OK spustite Cistenie.
Po spusteni Cistenia sa dvierka spotrebica
zablokuju a osvetlenie zhasne. Kym sa
dvierka neodblokuju, na displeji su zobrazené

&,

8. Po Cisteni otoCte ovladac funkcii ohrevu
do polohy Vypnuté.

9. Pockajte, kym spotrebi¢ vychladne, a
dvierka sa odblokuju. Vnutro spotrebica
vycistite makkou handri¢kou a vodou.
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11.5 Pripomienka €istenia

Ked po vareni blika na displeji rrrr/ spotrebi¢
vam pripomenie, aby ste ho vydistili
pyrolyzou. Pripomienku méZzete vypnut’ v
podponuke: Nastavenia. Pozrite si kapitolu
.Kazdodenné pouzivanie“, Zmena:
Nastavenia.

11.6 Vybratie a inStalacia dvierok

Dvierka a vnutorné sklenené panely mézete
vybrat, aby ste ich vycistili. PoCet sklenenych
panelov dvierok je pre rodzne modely odlisny.

/\ VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

/N\ UPOZORNENIE!

So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného
panela. Sklo méze prasknut.

1. Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny.
2. Dvierka uplne otvorte.

3. Stlacte upinacie paky A na oboch
pantoch dvierok.

4. Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej
otvorenej polohe (priblizne v uhle: 70°).

5. Duvierka rury uchopte po oboch stranach a
potiahnite ich od rary v ur¢itom uhle
smerom nahor.

6. Dvierka polozte vonkajSou stranou nadol
na makku tkaninu na rovny povrch.

7. Drzte ram dvierok B na oboch stranach
na hornom okraji dvierok a zatlacte ho
dovndutra, aby sa uvolnila upeviovacia
zapadka.



8. Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

9. Sklenené panely dvierok uchopte na ich
hornej hrane a po jednom ich vytiahnite
smerom nahor z Uchytiek.

10. Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny panel
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvajte v umyvacke riadu.

Po ¢&isteni zvolte opaény postup. Najprv

namontujte maly panel, potom vacsi a

dvierka.

12. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

12.1 Co robit’, ak...

Uistite sa, ze su sklenené panely vlozené v
spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok
prehriat’.

11.7 Vymena osvetlenia

/N\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka méze byt horuca.

1. Spotrebi€ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odpojte spotrebic od elektrickej siete.

3. Nadno rary polozte handri¢ku.

Horné osvetlenie
1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

N

2. Vydistite skleneny kryt.

3. Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku s
tepelnou odolnostou do 300 °C.

4. Nainstalujte skleneny kryt.

Problém

Skontrolujte, €i...

Spotrebi¢ sa neda zapnut’ ani pouzivat'.

Spotrebi€ je spravne pripojeny ku zdroju elektrického
napajania.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Funkcia Blokovanie je deaktivovana.

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je aktivované.
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Problém

Skontrolujte, €i...

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Teplotna sonda nefunguije.

Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do zasuvky.

Err C2 Vytiahli ste zastréku Teplotna sonda zo zasuvky.

Err C3 Dvere spotrebi¢a su zatvorené alebo nie je pokazeny
zamok dveri.

Err F102 Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

Na displeji sa zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny ¢as.

Z priehlbiny dutiny rary vyteka voda.

V priehlbine dutiny rdry je privela vody.

®

Ak sa na displeji zobrazi kod chyby, ktory
nie je uvedeny v tejto tabulke, vypnutim
a zapnutim domovej poistky restartujte
spotrebi€. Ak sa chybovy kod objavi
znova, obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko.

13. ENERGETICKA UCINNOST

Udaje potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy
Stitok sa nachadza na prednom rame
spotrebica. Je viditelny, ked otvorite dvierka.
Typovy Stitok neodstranujte zo spotrebica.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili
nasledujtice udaje:

Model (MOD.) :

Cislo produktu (PNC):

Sériové ¢islo (S.N.):

13.1 Harok s informaciami o vyrobku a informacie o vyrobku podia
predpisov EU o energetickom oznacovani a ekodizajne

Nazov dodavatela

AEG

Identifikacia modelu

OA5PB531AB 944035122

Index energetickej ucinnosti

81.2

Trieda energetickej Ucinnosti

A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny rezim

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla

Elektrina

Hlasitost’

711
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Typ rary

Zabudovana rdra

Hmotnost’

34.5kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné rury a grily — metd-

dy merania vykonu.

13.2 Informacie o vyrobku tykajlice sa spotreby energie a maximalneho
€asu na dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

Spotreba energie v pohotovostnom rezime 0.8 W
Spotreba energie v sietovom pohotovostnom rezime 20W
Maximalny ¢as potrebny na automatické dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu 20 min

Pokyny na aktivaciu a deaktivaciu
bezdrétového sietového pripojenia najdete v
kapitole ,Pred prvym pouzitim®.

13.3 Tipy na Usporu energie

Nasledujuce tipy vam pomo6zu usetrit’ energiu
pri pouzivani spotrebica.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebica poCas
prevadzky zatvorené. Poc¢as pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prilis Casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vys$Sej Uspory energie pouzivajte
tmavy matny kovovy riad a nadoby.

Spotrebi¢ pred pecenim nepredhrievaijte,
pokial to nie je vyslovne odporucané.

Ked pripravujete niekoiko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo
Ak priprava pokrmu trva dih$ie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebic¢a na minimalne 3 - 10

minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

ZvySkové teplo pouzite na udrzanie pokrmov
teplych alebo ohrev ostatnych pokrmov.

Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo alebo teplota.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu usporu energie.

WiFi

Ak je to mozné, vypnite funkciu Wi-Fi, aby ste
usetrili energiu.

14. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

2%
Materialy oznaené symbolom T odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné

prostredie a zdravie Tudi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Nelikvidujte spotrebic¢e oznacené symbolom

SLOVENSKY 71



zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo

& spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
= SPOIu s odpaaom z aomacnostl. Vyrobo mestsky L:Irad.

odovzdajte v miestnom recyklacnom
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