Specifikacie a benefity

SteamBake. NajlepsSie vysledky pecenia vyuzivaju
paru

Multifunkéna rdra SteamBake vam umozni piect' s
pridanim pary. Jedla maju lepSiu farbu a kérku, a
rovnomerne sa zohreju bez potreby otacania.

Vstavana rura séria 5000 SurroundCook SteamBake

OA5CB31SM

Lepsie pecenie vd’aka pare
Rura 5000 SurroundCook® Oven s funkciou SteamBake je multifunkéna rura,
ktora vyuziva paru na dokonalé pecenie — pokrmy su zlatisto chrumkavé
zvonka a jemné a Stavnaté zvnutra. A kazdé jedlo bude pripravené
rovnomerne bez toho, aby ste ho museli otacat alebo premiestfiovat plech.

Displej Casovaca na presné nastavenie ¢asu
Displej Casovaca umozniuje presnu ¢asovu kontrolu
procesu varenia.

Jednoduché utretie vd’aka katalytickému
Ciastocnému cisteniu

Pre katalytické Cisteni je rura potiahnuta Specialnym
katalytickym porovitym povrchom zadnej steny, ktory
absorbuje a oxiduje mastnotu, a €istym smaltovanym

vihkou handri¢kou.

dutym povrchom. Vysledkom je jednoduché Cistenie len

Teplotna sonda — na presnu kontrolu teploty
Teplotna sonda vam umozni presne monitorovat
pripravu jedla na dosiahnutie dokonalych vysledkov
bez ohladu na recept. Rura vas upozorni, ked jedlo
dosiahne spravnu teplotu.

Viacuroviové pecenie. Rovhomerny ohrev v celej
rare

Viacuroviové pecenie s dodatoénym kruhovym
ohrevnym telesom umozriuje dosiahnut rovhomerny

ohrev pokrmov pri peceni az na troch plnych plechoch.

» Zabudovatelna rara

* Multifunkéna rdra s kruhovym vyhrevnym telesom

» Nehrdzavejuca ocel bez otlackov prstov

* Rura s 3 pecucimi drovniami

* Masova sonda

» Zasunovacie ovladacie prvky

* Prehlad funkcii rary: senzor pokrmu, ukazovatel teploty senzoru pokrmu,
minutka, denny ¢as, akusticky signal, ¢as varenia

« Cistenie: katalytické

« Chladiaci ventilator

» Dodavané plechy v prisluSenstve: 1 hiboky odkvapavaci pekac sivy smalt
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Technicka Specifikacia

Farba

Energeticka trieda
Rozmery pre zabudovanie VxSxH
(mm)

Funkcie rary

Konektivita

Celkovy elektricky prikon (W)
Parné funkcie

Casovad

Vnutorny objem (1)

Cistenie rury

Rozmery (mm)

Typ ovladania rary

Max vykon grilu (W)

Max vykon rary (W)

Rozsah tepl6t

Plocha nejvaésieho plechu (cm2)
Osvetlenie rary

Energeticka trieda

antikorova s Upravou proti odtlackom
prstov
A

590x560x550

Dolny ohrev, Tradiéné pecenie, Rychly
gril, Svetlo, Vihky horuci vzduch,
Pecenie pizze, Teplovzdusné pecenie,
Teplovzdusné pecenie PLUS, Turbo
gril
Nie
2990
Prava para
UMPD
72
Catalytic Partial/ Aqua Clean
594x594x569
Zasuvaci plochy s oto€nymi kovovymi
krytmi
2700
2990
50°C - 275°C
1424
1, Zadné
95.3

PSGBOV190DE00001

Vstavana rura séria 5000 SurroundCook SteamBake

Spotreba energie potrebnej pri

Standardizovanej naplni (kWh/cyklus)
Spotreba energie pro Standardnej

naplni, rezim s ventilatorom
(kWh/cyklus)

Vykon Ziaroviek

Spotreba rary

Typ vyrobku

Hlu€nost (db(A))

Hmotnost vratane obalu
Cista hmotnost (kg)
Vybavenie rury - plechy
Vybavenie rary - rosty
Vysuvné kolajnice

DIZka privodného kabla (m)
Typ zastréky

Obsiahnuté prislusenstvo
Material dutin / Vnutorny material
Pocet dutin

Kod produktu

Ciarovy kod EAN

Napatie (V)

Pozadované istenie (A)
Systém tepelnej Upravy
Privodny kabel

OA5CB31SM

0.95

0.81

40
elektricka
Zabudovatelna elektricka rara

43

30.4

29.4

1 hiboky odkvapavaci pekac sivy smalt
1 drétena nerezova mriezka
Side grids Standard
1.5
Schuko
TR1LV, Wood screws
Sedy smalt
1
949 499 361
7333394107233
220-240
16
Ventilator + kruhové ohrevné teleso
1.5 m se zakonéenim

PSGBOV190DE00002
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